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El INACAL, a través de la Dirección de Normalización, invita a los interesados a emitir comentarios 
de las siguientes NTP que cumplen 5 años a más. (Indicando la justificación técnica respectiva). El 
plazo para emitir comentarios se inicia el día de su publicación hasta por 30 días calendario. 

 

 
COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE CARNE Y PRODUCTOS CÁRNICOS 

 

 NTP 201.006 1999 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Embutidos con 
tratamiento térmico después de embutir o enmoldar. 
Definiciones, clasificación y requisitos 

 
   NTP 201.005:2014   CARNE Y PRODUCTOS CÁRNICOS. Definiciones, 

clasificación y requisitos de las carcasas, carne y 
menudencias de caprinos 

 
  NTP 201.019:1999   CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Prácticas de 

higiene de los productos cárnicos elaborados. 
Requisitos 

 
NTP 201.046:1999 CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Paté o pasta 

de hígado. Requisitos 

 
  NTP 201.049:1999   CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Especias y 

condimentos. Nomenclatura 

 
NTP 201.044:1999 CARNE Y PRODUCTOS CÁRNICOS. Carnes 

envasadas. Requisitos 

 
 
 

COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE PESCADOS, MARISCOS Y PRODUCTOS 
DERIVADOS 

 

NTP 204.056:2013 ANCHOAS EN SALAZÓN Y ENVASADAS. 
Requisitos 

 
  NTP 204.058:2014   TRUCHA FRESCA REFRIGERADA. Requisitos y 

definiciones 

 
  NTP 204.060:2009 (revisada el 2014)   TRUCHA ENTERA O ENTERA EVISCERADA, CON 

O SIN CABEZA, CONGELADA. Requisitos 

 
NTP 204.057:2014 POTA CONGELADA. Requisitos 
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NTP 204.062:2009 (revisada el 2014) BLOQUE DE PESCADO EN FILETES Y CARNE 
PICADA CONGELADO. Requisitos 

 
NTP-CODEX STAN 191:2014 CALAMAR CONGELADO RÁPIDAMENTE 

NTP-ISO 6497:2014 ALIMENTOS PARA ANIMALES. Muestreo 

NTP 041.002:2009 FILETE DE PESCADO CONGELADO. Requisitos 

 
 
 

COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS 

 

  NTP 202.188:2008 (revisada el 2014) LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS. Leche 
saborizada. Determinación de acidez. Método del 
punto final potenciométrico 

 
    NTP 202.172:1998 (revisada el 2014)   LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS. Leche cruda. 

Determinación de cenizas y alcalinidad de cenizas 

 
 
 

COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE GESTIÓN AMBIENTAL 
 

NTP 900.075:2014 PAPEL. Método de verificación del contenido de fibra 
reciclada en la fabricación de papeles y cartones 

 
NTP 900.077:2014 PLÁSTICOS. Plásticos reciclados. Trazabilidad y 

verificación del contenido de material reciclado en el 
producto final 

 
  NTP-RT/ISO TR 14049:2014   GESTIÓN AMBIENTAL. Análisis del ciclo de vida. 

Ejemplos ilustrativos de la aplicación de la NTP-ISO 
14044 para la definición del objetivo, del alcance y el 
análisis de inventario 

 
 
 

COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE ALIMENTOS IRRADIADOS 
 

NTP-ISO/ASTM 51539:2014 GUÍA PARA EL USO DE INDICADORES 
SENSIBLES A LA RADIACIÓN 

 
NTP 209.508:2008 (revisada el 2014) CÓDIGO DE BUENAS PRÁCTICAS DE 

IRRADIACIÓN PARA EL CONTROL DE 
PATÓGENOS Y PROLONGAR LA VIDA ÚTIL DE 
CARNES DE AVES Y CARNES EMPACADAS 

 
NTP 209.510:2009 (revisada el 2014) CÓDIGO DE BUENAS PRÁCTICAS DE 

IRRADIACIÓN PARA LA DESINFESTACIÓN DE 
INSECTOS DE FRUTAS SECAS Y FRUTOS SECOS 
(NUECES) 

 
NTP 209.501:2004 (revisada el 2014) ALIMENTOS IRRADIADOS. Etiquetado 
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COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE ALIMENTOS ENVASADOS. ROTULADO 

 

NTP 209.654:2006 (revisada el 2014) ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado y declaración 
de propiedades de alimentos envasados para 
regímenes especiales 

 
 
 

COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE ACEITUNA Y PRODUCTOS DERIVADOS 
 

NTP 209.275:2009 ACEITUNA Y PRODUCTOS DERIVADOS. Aceite de 
oliva. Determinación del contenido de alcoholes 
alifáticos mediante cromatografía de gases con 
columna capilar 

 
NTP 209.258:2009 ACEITUNA Y PRODUCTOS DERIVADOS. Aceite de 

oliva. Prueba espectrofotométrica en el ultravioleta 

 
NTP 209.271:2009 ACEITUNA Y PRODUCTOS DERIVADOS. Aceite de 

oliva. Análisis de los ésteres metílicos de los ácidos 
grasos mediante cromatografía de gases 

 
NTP 209.270:2009 ACEITUNA Y PRODUCTOS DERIVADOS. Aceite de 

oliva. Determinación de índice de peróxidos 

 
NTP 209.272:2009 ACEITUNA Y PRODUCTOS DERIVADOS. Aceite de 

oliva. Determinación de la composición y del 
contenido de esteroles mediante cromatografía de 
gases 

 
NTP 209.273:2009 ACEITUNA Y PRODUCTOS DERIVADOS. Aceite de 

oliva. Determinación del contenido de ceras mediante 
cromatografía de gases con columna capilar 

 
NTP 209.274:2009 ACEITUNA Y PRODUCTOS DERIVADOS. Aceite de 

oliva. Determinación del contenido en eritrodiol y 
uvaol 

 
 
 

COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE TEXTILES Y CONFECCIONES 
 

NTP 231.004:2014 TEXTILES. Escala de grises para transferencia de 
color (manchado) 

 
NTP 231.042:2009 TEXTILES. Ensayos de solidez del color. Solidez del 

color al frote 

 
NTP 231.405:2009 SISTEMA DE CLASIFICACIÓN DE TEJIDOS: 

MÉTODO DE LOS 4 PUNTOS 

 
NTP- ISO 105-C09:2009 TEXTILES. Ensayos de solidez del color. Parte C09: 

Solidez del color al lavado doméstico y comercial. 
Comportamiento al blanqueo oxidante empleando un 
detergente de referencia sin fosfatos que incorpora 
un activador de blanqueo a baja temperatura
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  NTP-ISO 3635:2009   DESIGNACION DE TALLA PARA PRENDAS DE 
VESTIR. Definiciones y procedimientos de medición 
del cuerpo humano 

 
NTP 231.404:2014 TEXTILES. Escala de transferencia cromática de 9 
pasos 

 
NTP 231.005:2014 TEXTILES. Escala de grises para cambio de color 

 
NTP-ISO 139:2014 TEXTILES. Atmósferas estándar para 

acondicionamiento y ensayos 

 
 
 

COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE ACEITES 
 

NTP-CODEX STAN 210:2014 ACEITES VEGETALES ESPECIFICADOS. 
Requisitos 

 
  NTP-ISO 5555:2014   ACEITES Y GRASAS DE ORIGEN VEGETAL Y 

ANIMAL. Muestreo 

 

 
SECTOR DE AGRICULTURA, GANADERÍA, SILVICULTURA Y PESCA 

 

 
NTP 011.401:2009 (revisada el 2014) 

TUBÉRCULOS PROCESADOS. Papa deshidratada. 
Tunta: Buenas prácticas de procesamiento artesanal 

 

 

SECTOR DE CONSTRUCCIÓN 
 

 
NTP 011.400:2007 (revisada el 2014) 

TUBÉRCULOS PROCESADOS. Papa deshidratada. 
Tunta. Requisitos y definiciones 

 
 
 

 

Para efectos de revisar las mencionadas Normas, podrá contactar con el Centro de Información y 
Documentación del Instituto Nacional de Calidad sito en Calle Las Camelias 817, San Isidro al 
teléfono 640-8820 anexo 2222 o dirigirse al correo electrónico cid@inacal.gob.pe. 

 

Durante el citado período, las observaciones se podrán entregar según el formato adjunto, en sobre 
cerrado dirigido a la Dirección de Normalización indicado el código de la Norma Técnica Peruana en 
la mesa de partes del Instituto Nacional de Calidad sito en Calle Las Camelias 817, San Isidro de 
Lunes a Viernes de 8:30 a 16:30 horas o a través de correo electrónico a 
discusionpublica@inacal.gob.pe, indicando en el asunto el código de la Norma Técnica Peruana. 

mailto:cid@inacal.gob.pe
mailto:discusionpublica@inacal.gob.pe


 

 
 

 

Nombre: Fecha: 

Entidad: 

 

Código de 
NTP 

Título de NTP Comentarios a la NTP Justificación¹ 

    

¹En caso de existir comentarios 

 
 
 
 
 
 
 
 

Viernes, 10 de Mayo de 2019 

Formato para 
comentarios 


