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AVISO DE DISCUSIÓN PÚBLICA N° 000014-2025-INACAL/DN 
 
El INACAL, a través de la Dirección de Normalización, invita a los interesados a emitir comentarios de 
las siguientes NTP que cumplen 5 años a más. (Indicando la justificación técnica respectiva). El plazo 
para emitir comentarios se inicia el día de su publicación hasta por 30 días calendario. 

 

 
COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE ENVASE Y EMBALAJE 

NTP 272.125:2001 (revisada el 2019) ENVASES Y EMBALAJES DE CARTÓN 
CORRUGADO. Terminología. 1ª Edición 

 
NTP 272.126:2001 (revisada el 2019) CARTÓN CORRUGADO. Resistencia al agua de la 

unión encolada del cartón corrugado, por inmersión. 
1ª Edición 

 
NTP 311.326:2014 (revisada el 2019) ENVASE Y EMBALAJE. Sacos de rafia de 

poliolefinas para ajos. Requisitos. 2ª Edición 

 
NTP 311.069:1975 (revisada el 2018) PELÍCULAS DE CELULOSA REGENERADA 

(CELOFÁN). Especificaciones. 1ª Edición 

 
NTP 350.005:1972 (revisada el 2018) ENVASES METÁLICOS. Definiciones. 1ª Edición 

 
NTP 350.068:1981 (revisada el 2018) ENVASES METÁLICOS PARA CERVEZA Y 

BEBIDAS GASIFICADAS. Definiciones, clasificación 
y requisitos generales. 1ª Edición 

 
NTP-ISO 1043-3:2019 Plásticos. Símbolos y términos abreviados. Parte 3: 

Plastificantes. 2ª Edición 

 
NTP 272.092:1980 (revisada el 2018) ENVASES Y EMBALAJES DE CARTÓN. Embalajes 

de cartón corrugado para conservas de pescado en 
envases herméticamente cerrados. 1ª Edición 

 
NTP 231.275:1992 (revisada el 2018) ENVASE Y EMBALAJE. Sacos de yute para 

tubérculos y raíces. Requisitos. 1ª Edición 

 
NTP-ISO 1043-1:2014 (revisada el 2019) Plásticos. Símbolos y términos abreviados. Parte 1: 

Polímeros básicos y sus características especiales. 
2ª Edición 
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NTP 350.008:2014 (revisada el 2019) ENVASE Y EMBALAJE. Envases metálicos para 
aceites comestibles. Requisitos. 2ª Edición 

 

NTP-ISO 11501:2005 (revisada el 2019) Plásticos. Películas y laminados. Determinación del 
cambio dimensional por efecto del calor. 1ª Edición 
 

NTP-ISO 11502:2019 Plásticos. Películas y laminados. Determinación de la 
resistencia al bloqueo. 2ª Edición 

 

 
COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE CACAO Y CHOCOLATE 

NTP-ISO 2292:2019 Granos de cacao. Muestreo. 5ª Edición 

 
NTP 208.018:2019 CACAO Y CHOCOLATE. Determinación de cobre en 

alimentos. Método colorimétrico. 2ª Edición 

 
NTP 208.029:2019 CACAO Y CHOCOLATE. Determinación de fibra 

cruda. 3ª Edición 
 
 

COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE PRODUCTOS AGROINDUSTRIALES DE 
EXPORTACIÓN 

NTP 011.040:2008 (revisada el 2018) LÚCUMA FRESCA. Materia prima para productos 
procesados. Requisitos. 1ª Edición 

 
NTP 011.042:2012 (revisada el 2018) LÚCUMA. Harina de lúcuma. Requisitos. 1ª Edición 

 

 
COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE BEBIDAS ALCOHÓLICAS 

NTP 210.022:2019 BEBIDAS ALCOHÓLICAS. Método de ensayo. 
Determinación de metanol por espectrofotometría 
UV/ VIS. 4ª Edición 

 
NTP 211.015:2008 (revisada el 2019) BEBIDAS ALCOHÓLICAS. Anís o anisado. 

Requisitos. 3ª Edición 

 
NTP 211.027:2014 (revisada el 2019) ALCOHOL ETÍLICO PARA BEBIDAS 

ALCOHÓLICAS. Determinación de la acidez total. 3ª 
Edición 

 
NTP 211.045:2019 BEBIDAS ALCOHÓLICAS. Determinación de 

azúcar(sacarosa), azúcares reductores y azúcares 
totales por volumetríaóxido-reducción. 4ª Edición 

 
NTP 211.047:2019 BEBIDAS ALCOHÓLICAS. Determinación de 

metales. Método por espectrofotometría de absorción 
atómica. 3ª Edición 

 
NTP 319.229:2014 (revisada el 2019) ALCOHOL ETÍLICO PARA BEBIDAS 

ALCOHÓLICAS. Determinación del grado alcohólico 
volumétrico. 4ª Edición 
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COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE BEBIDAS ALCOHÓLICAS VITIVINÍCOLAS 

NTP 212.047:2009 (revisada el 2019) BEBIDAS ALCOHÓLICAS. Vinos. Determinación de 
la acidez total. 1ª Edición 

 

 
COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE ALIMENTOS PARA REGÍMENES ESPECIALES 

NTP-CODEX CAC/GL 8:2019 Directrices sobre preparados alimenticios 
complementarios para lactantes de más edad y niños 
pequeños. 2ª Edición 

 

 
COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE AZÚCAR Y DERIVADOS 

NTP 207.041:2009 (revisada el 2019) BAGAZO DE CAÑA. Determinación de la pol 
(polarización), Brix y fibra en caña y bagazo por el 
método de desintegración húmeda. 1ª Edición 

 
NTP 207.037:1989 (revisada el 2019) MELAZA DE CAÑA. Determinación de las cenizas 

Sulfatadas. 1ª Edición 
 

 
COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE CONFITERÍA 

NTP 208.102:2014 (revisada el 2019) CONFITERÍA. Determinación de azúcares reductores 
y sacarosa. 1ª Edición 

 

NTP 208.104:2014 (revisada el 2019) CONFITERÍA. Goma de mascar. Goma  
base. Determinación de cenizas sulfatadas. 1ª Edición 

 
NTP 208.105:2014 (revisada el 2019) CONFITERÍA. Goma de mascar. Determinación de la 

goma base residual. 1ª Edición 
 
 

COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE FRUTAS FRESCAS 

NTP 011.001:2013 (revisada el 2018) FRUTAS FRESCAS. Terminología y clasificación. 2ª   
Edición 

 
NTP 011.118:1991 (revisada el 2018) FRUTAS Y HORTALIZAS. Condiciones físicas en 

cámaras de refrigeración. Definiciones y medición. 1ª 
Edición 

 

 
COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE BEBIDA NUTRITIVA DE MALTA 

NTP 210.105:2014 (revisada el 2019) BEBIDA DE MALTA. Determinación de riboflavina. 1ª       
Edición 

 
NTP 210.104:2014 (revisada el 2019) BEBIDA  DE  MALTA.  Determinación  de  tiamina. 

Método fluorométrico. 1ª Edición 

 
NTP 210.103:2014 (revisada el 2019) BEBIDA DE MALTA. Determinación del dióxido de 

carbono. 1ª Edición 
 
 

NTP 210.106:2014 (revisada el 2019) BEBIDA  DE  MALTA.  Determinación  de  niacina. 
Método colorimétrico. 1ª Edición 
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COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE MÉTODOS DE ENSAYO PARA ALIMENTOS 

NTP-ISO 4121:2008 (revisada el 2019) Análisis sensorial. Directrices para la utilización de 
escalas de respuestas cuantitativas. 1ª Edición 

 
NTP-ISO 11035:2009 (revisada el 2019) Análisis  sensorial.  Identificación  y  selección  de 

descriptores para establecer un perfil sensorial por 
una aproximación multidimensional. 1ª Edición 

 
 

COMITÉ TÉCNICO DE NORMALIZACIÓN DE CONSERVAS VEGETALES 

NTP 209.403:2007 (revisada el 2018) ESPÁRRAGOS. Control de la estabilidad de 
conservas vegetales. Método de rutina. 2ª Edición 

 
 
 

 
Durante el citado período, y de acuerdo a las condiciones de uso, se podrá revisar las mencionadas 
Normas y emitir sus observaciones, a través de la Plataforma virtual Sala de Proyectos y Normas en 
Discusión Pública, a la cual podrá ingresar a través de la siguiente dirección electrónica 
https://saladeproyectos.inacal.gob.pe:8500/  , con su usuario de Sala de Lectura Virtual. De no contar 
con una cuenta deberá crear su perfil, registrándose en el formulario de inscripción. 

 
 

 
Martes, 22 de Julio de 2025 

https://saladeproyectos.inacal.gob.pe:8500/

