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AVISO DE DISCUSIÓN PÚBLICA N° 000004-2026-INACAL/DN 
 

El Instituto Nacional de Calidad, a través de la Dirección de Normalización, en su calidad de autoridad competente en materia de Normalización, 
invita a los interesados a presentar observaciones, de ser el caso y con la justificación técnica respectiva, a los Proyectos de Normas Técnicas 
Peruanas y/o textos afines que han elaborado los siguientes Comités: 
 
 

CTN Y SC CÓDIGO TÍTULO OBJETO Y/O CAMPO DE APLICACIÓN 

COMITÉ TÉCNICO DE 
NORMALIZACIÓN DE LECHE 

Y PRODUCTOS LÁCTEOS 
** PNTP 105.002:2025 

LECHE Y PRODUCTOS 
LÁCTEOS. Buenas 
prácticas en elaboración de 
queso artesanal 

Este Proyecto de Norma Técnica Peruana establece las buenas prácticas 
higiénicas, sanitarias y de elaboración de quesos artesanales, teniendo en 
consideración los requisitos de las instalaciones y la seguridad y bienestar de los 
trabajadores. 
 
Este Proyecto de Norma Técnica Peruana es aplicable al procesamiento de 
quesos artesanales. 

COMITÉ TÉCNICO DE 
NORMALIZACIÓN DE 

ADITIVOS ALIMENTARIOS 

** PNTP 209.064:2025 
 

ADITIVOS ALIMENTARIOS. 
Almidón de maíz no 
modificado. Requisitos 

El presente Proyecto de Norma Técnica Peruana establece los requisitos y los 
métodos de ensayo que debe cumplir el almidón de maíz (Zea mays) no 
modificado (fécula de maíz). 
 
Este Proyecto de Norma Técnica Peruana es aplicable al almidón de maíz (Zea 
mays) no modificado (fécula de maíz) destinado para la alimentación humana 
luego de ser procesada. 

COMITÉ TÉCNICO DE 
NORMALIZACIÓN DE 

PRODUCTOS FORESTALES 
MADERABLES 

TRANSFORMADOS - 
SUBCOMITÉ TÉCNICO DE 

NORMALIZACIÓN DE 
MADERA Y CARPINTERÍA 

PARA CONSTRUCCIÓN 

** PNTP 251.009:2025 

MADERA Y CARPINTERÍA 
PARA CONSTRUCCIÓN. 
Acondicionamiento de las 
maderas destinadas a los 
ensayos físicos y 
mecánicos. Procedimiento y 
requisitos generales 

El presente Proyecto de Norma Técnica Peruana establece los procedimientos 
para el acondicionamiento de las maderas destinadas para ser sometidas a 
ensayos físicos y mecánicos.  
 
Este Proyecto de Norma Técnica Peruana también establece los requisitos 
generales para el tratamiento profiláctico del material contra hongos e insectos. 
 
Este Proyecto de Norma Técnica Peruana es aplicable a la madera maciza que 
están destinadas a actividades de investigación y desarrollo, laboratorios de 
ensayos, control de calidad y a todos los demás tipos de productores y usuarios. 

COMITÉ TÉCNICO DE 
NORMALIZACIÓN DE USO 
RACIONAL DE ENERGÍA Y 

** PNTP-IEC 63159-2-2:2025 
 

Calentadores de agua 
instantáneos eléctricos para 
uso doméstico. Métodos 

El capítulo 1 del PNTP-IEC 63159-1:2025 es aplicable con la siguiente excepción: 
 
Adición: 
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CTN Y SC CÓDIGO TÍTULO OBJETO Y/O CAMPO DE APLICACIÓN 
EFICIENCIA ENERGÉTICA - 
SUBCOMITÉ TÉCNICO DE 

NORMALIZACIÓN DE 
CALENTADORES DE AGUA 

DOMÉSTICOS 

para medición del 
desempeño.  
Parte 2-2: Eficiencia de los 
calentadores de agua 
instantáneos eléctricos de 
un solo punto de utilización 

 
Este Proyecto de Norma Técnica Peruana aplica a los calentadores de agua 
instantáneos eléctricos, de salida abierta y de un solo punto de utilización, 
destinados para uso doméstico o análogo en el ámbito residencial, para las 
necesidades de ducha sin mezcla aguas abajo. 
 
Este Proyecto de Norma Técnica Peruana solo especifica los ensayos para la 
evaluación de la eficiencia energética. 
 
Este Proyecto de Norma Técnica Peruana no aplica a los calentadores de agua 
instantáneos eléctricos cubiertos por otras partes de esta serie de normas. 

COMITÉ TÉCNICO DE 
NORMALIZACIÓN DE 

BEBIDAS NO ALCOHÓLICAS 
** PNTP-ISO 2173:2026 

Productos de frutas y 
verduras. Determinación de 
sólidos solubles. Método 
refractométrico   

Este Proyecto de Norma Técnica Peruana especifica un método refractométrico 
para la determinación de sólidos solubles en productos de frutas y verduras. 
 
Este método es particularmente aplicable a productos espesos, con materias en 
suspensión y ricos en azúcar. Si los productos contienen otras sustancias 
disueltas, los resultados serán solo aproximados; sin embargo, por conveniencia, 
el resultado obtenido con este método puede considerarse convencionalmente 
como el contenido de sólidos solubles 

EL COMITÉ TÉCNICO DE 
NORMALIZACIÓN DE USO 
RACIONAL DE ENERGÍA Y 
EFICIENCIA ENERGÉTICA - 
SUBCOMITÉ TÉCNICO DE 
NORMALIZACIÓN DE AIRE 

ACONDICIONADO 

** PNTP-ISO 5151:2025 
 

Acondicionadores de aire y 
bombas de calor sin ductos. 
Ensayos y calificación del 
desempeño 

Este Proyecto de Norma Técnica Peruana especifica los ensayos de desempeño, 
las condiciones normalizadas y los métodos de ensayo para determinar las 
calificaciones de capacidad y la eficiencia de los aires acondicionados enfriados 
por aire y las bombas de calor aire-a-aire. 
 
Este Proyecto de Norma Técnica Peruana es aplicable a los siguientes equipos: 
 
- aires acondicionados enfriados por aire sin ductos y bombas de calor aire-a-

aire sin ductos; o 
 
- aires acondicionados con ductos y/o bombas de calor con ductos de menos 

de 8 kW y destinados a funcionar a presiones estáticas externas de menos 
de 25 Pa. 

COMITÉ TÉCNICO DE 
NORMALIZACIÓN EN 

GESTIÓN DE PROYECTOS, 
PROGRAMAS Y 
PORTAFOLIOS 

** PNTP-ISO 21506:2025 
Gestión de proyectos, 
programas y portafolio. 
Vocabulario 

Este Proyecto de Norma Técnica Peruana define los términos utilizados en el 
campo de la gestión de proyectos, programas y portafolio. 
 
Este Proyecto de Norma Técnica Peruana es aplicable a cualquier tipo de 
organización, ya sea pública o privada, y de cualquier tamaño o sector, así como 
a cualquier tipo de proyecto, programa o portafolio en términos de complejidad, 
tamaño o duración. 

COMITÉ TÉCNICO DE 
NORMALIZACIÓN DE 

MÉTODOS DE ENSAYO 
PARA ALIMENTOS 

** PETP-ISO/TS 15213-3:2026 
 

Microbiología de la cadena 
alimentaria. Método 
horizontal para la detección 
y enumeración de 
Clostridium spp Parte 3: 

Este Proyecto de Especificación Técnica Peruana especifica la detección de 
Clostridium (C.) perfringens. Este documento es aplicable a: 
 

• productos destinados al consumo humano; 

• productos destinados a la alimentación animal; 
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CTN Y SC CÓDIGO TÍTULO OBJETO Y/O CAMPO DE APLICACIÓN 
Detección de Clostridium 
perfringens 

• muestras ambientales en el área de producción y manipulación de alimentos 
y piensos; 

• muestras de la etapa de producción primaria. 
 

** 60 días calendario 
 
 

Estos Proyectos de Normas Técnicas y/o textos afines estarán a disposición del público interesado para su consulta por un periodo de  
(**) 60 días calendario contados a partir de la fecha de publicación de este aviso. 
 
Durante el citado período, y de acuerdo a las condiciones de uso, se podrá revisar los mencionados Proyectos y emitir sus observaciones, a 
través de la Plataforma virtual Sala de Proyectos y Normas en Discusión Pública, a la cual podrá ingresar a través de la siguiente dirección 
electrónica https://saladeproyectos.inacal.gob.pe:8500/, con su usuario de Sala de Lectura Virtual. De no contar con una cuenta deberá crear su 
perfil, registrándose en el formulario de inscripción. 
 

 
 

Viernes, 27 de febrero de 2026 

https://saladeproyectos.inacal.gob.pe:8500/

