
NOTIFICACIÓN DE INTENCIÓN

Programa 

Estratégico
CTN

Partes 

interesadas

1
Pescados, mariscos 

y productos 

derivados

PNTP 204.035
HARINA DE PESCADO. Clasificación y 

requisitos. 2ª Edición

El presente Proyecto de Norma Técnica Peruana establece la 

clasificación de los diferentes tipos de harina de pescado y los 

requisitos que ésta debe cumplir.

X Gloria Castillo 67.120.30 - Pescados y 

productos de la pesca

2
Pescados, mariscos 

y productos 

derivados

PNTP 204.039
HARINA DE PESCADO. 

Almacenamiento. 2ª Edición

El presente proyecto de Norma Técnica Peruana establece las 

condiciones mínimas en que deben operar las fábricas de productos 

pesqueros.

X Gloria Castillo
67.120.30 - Pescados y 

productos de la pesca

3
Leche y productos 

lácteos
PNTP 105.003

LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS. Queso 

paria. Requisitos. 1ª Edición

Este Proyecto de Norma Técnica Peruana establece los requisitos 

que debe cumplir el queso paria.

Este Proyecto de Norma Técnica Peruana es aplicable al queso 

paria.

X Gloria Castillo

67.100.01 - Leche y 

productos lácteos en 

general

Código PNTPNombre CTNNº
Contacto en la 

ONN
ICS

Necesidad

AlcanceTítulo
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4
Leche y productos 

lácteos
PNTP 105.004

LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS. Queso 

andino. 1ª Edición

Este Proyecto de Norma Técnica Peruana establece los requisitos 

que debe cumplir el queso andino.

Este Proyecto de Norma Técnica Peruana es aplicable al queso 

andino.

X Gloria Castillo

67.100.01 - Leche y 

productos lácteos en 

general

5
Leche y productos 

lácteos
PNTP 105.005

LECHE Y PRODUCTOS LÁCTEOS. Queso 

mantecoso. Requisitos. 1ª Edición

Este Proyecto de Norma Técnica Peruana establece los requisitos 

que debe cumplir el queso mantecoso.
X Gloria Castillo

67.100.01 - Leche y 

productos lácteos en 

general

6 Cacao y chocolate PNTP 107.308
CACAO Y CHOCOLATE. Extracto seco 

magro de cacao. 1ª Edición

Este Proyecto de Norma Técnica Peruana establece los lineamientos 

para el extracto seco magro de cacao.
X Gloria Castillo 67.140.30 - Cacao
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7
Frutas amazónicas 

y derivados
PNTP 125.004

Fruto de Palmera.  Buenas Prácticas 

de Manufactura Para la Producción de 

Aceite de Aguaje (Mauritia flexuosa). 

1ª Edición

Este Proyecto de Norma Técnica Peruana establece las Buenas 

Prácticas de Manufactura para la obtención del aceite de aguaje 

destinado para el consumo humano y/o uso industrial.

X Gloria Castillo
67.080.10 Frutas y 

productos derivados

8
Frutas amazónicas 

y derivados
PNTP 012.906

COPOAZÚ. Granos de copoazú. 

Especificaciones y Requisitos de 

calidad. 1ª Edición

Este Proyecto de Norma Técnica Peruana establece los requisitos de 

calidad de los granos de copoazú.
X Gloria Castillo 67.080.10 - Frutas y 

productos derivados
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9 Aceites PNTP-ISO 3961

Grasas y aceites animales y vegetales. 

Determinación del índice de yodo. 3ª 

Edición

Este documento establece el método de referencia para determinar 

el índice de yodo (comúnmente conocido en la industria como IY) 

en grasas y aceites animales y vegetales, de aquí en adelante 

denominados como grasas.

El Anexo B describe el método para el cálculo del IY de los datos de 

composición de ácidos grasos. Este método no es aplicable para 

aceites de pescado. Además, los aceites vegetales prensados en 

frío, crudos y no refinados, así como los aceites (parcialmente) 

hidrogenados, pueden dar diferentes resultados mediante los dos 

métodos. El cálculo del IY se ve afectado por impurezas y productos 

de degradación térmica

X Gloria Castillo

67.200.10 - Grasas y 

aceites animales y 

vegetales

10
Métodos de ensayo 

para alimentos
PNTP-ISO 13301

ANÁLISIS SENSORIAL. Metodología. 

Guía general para medición del olor, 

de la sensación olfato-gustativa y del 

gusto mediante el procedimiento de 

elección forzoza de una entre tres 

alternativas. 2ª Edición

Este Proyecto de Norma Técnica Peruana es una guía para:

-	Obtener datos sobre la detección de estímulos químicos que 

evoquen respuestas olfativas, olfato-gustativas o gustativas 

mediante un procedimiento EFA-3 (elección forzada de entre tres 

alternativas), y

-	realizar un procesamiento de los datos para estimar el valor del 

umbral y sus límites de error, y otras estadísticas relacionadas con 

la detección del estímulo.

X Gloria Castillo
67.240 - Análisis 

sensorial
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11
Métodos de ensayo 

para alimentos
PNTP-ISO 4831

Microbiología de los alimentos y 

piensos. Método horizontal de 

detección y recuento de coliformes. 

Técnica del número más probable. 1ª 

Edición

Esta norma internacional ofrece directrices generales para la 

detección y el recuento de coliformes. Es aplicable a:

⎯ productos destinados al consumo humano y a la alimentación de 

animales, y

⎯ muestras ambientales en el ámbito de la producción y 

manipulación de alimentos.

La enumeración se realiza mediante el cálculo del número más 

probable (NMP) tras la incubación en un medio líquido a 30 °C o 37 

°C.

X Gloria Castillo

07.100.30 - 

Microbiología 

alimentaria
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