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INACAL

INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD

Somos el ente ejecutor y maxima autoridad normativa
qgue conduce el Sistema Nacional de la Calidad en el
pais. (Adscrito al Ministerio de la Produccion)

Nuestra finalidad es promover y asegurar el
cumplimiento de la Politica Nacional para la
Calidad con miras a:

INACAL

instituto Nacional
de Calidad

EL DESARROLO Y LA
COMPETITIVIDAD

DE LAS ACTIVIDADES
ECONOMICAS.

LA PROTECCION DEL

CONSUMIDOR.




INACAL PERU

NORMALIZACION

Aprueba las Normas
Técnicas Peruanas, no son
reglamentos y son
voluntarias.

ESTANDARIZA los procesos
productivos, con el objetivo
de incrementar la calidad y
seguridad de productos y
servicios.

Contribuye a la
competitividad, intensifica
la competencia e
incrementa las
exportaciones.
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ACREDITACION

de evaluacion de la

nacional e
internacionalmente.

cumplimiento de

Evalua la competencia
técnica de los organismos

conformidad para dar
garantia de un servicio
confiable y reconocido

Apoyamos el desarrollo
de productos y servicios
competitivos en el ambito
nacional e internacional,
garantizando seguridad y

estandares de calidad.

METROLOGIA

Garantiza la trazabilidad
internacional de las
mediciones.

Presta servicios de
calibracién de equipos e
instrumentos de medicion
a los laboratorios de

Custodia los patrones
nacionales para asegurar
la uniformidad de las
mediciones en el pais.

calibracién y a la industria.

DESARROLLO ESTRATEGICO

DE LA CALIDAD

Promueve una adecuada
gestién e implementacion
de la Politica nacional para
la Calidad y el desarrollo de

la Cultura de la Calidad.

Investiga e identifica la
demanday oportunidades
de desarrollo de la
infraestructura de la
calidad, identifica de
brechas en materia de
calidad y el desarrollo de
estrategias de intervencion.
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INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD
Que es una Norma Técnica y para gque se usa?

Es un documento técnico que contiene especificaciones técnicas, aprobado en consenso por las partes interesadas.
Su naturaleza es voluntaria, se basa en estandares internacionales con el objeto de atender las necesidades de las
partes interesadas.
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Produccion: Empresas, Consumo: Entidades
gremios empresariales, publicas, asociaciones de
comercializadores consumidores

entre otros




INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD
Jerarquia de la Normalizacion?

Con esta Jerarquia se evitan obstaculos técnicos al comercio:
Mientras mas es el consenso menor es el obstaculo.

Jerarquia de las Normas

Internacional
CODEX, ISO, IEC
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INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD
Aporte de la Normalizacion en la cadena de las leguminosas

»Es la base para evaluar si los productos han superado los
requisitos minimos.

»Proporciona al usuario un estandar que le garantiza la
compra de los mejores productos.
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»Mantiene un lenguaje comun en términos definiciones y
especificaciones, facilita las transacciones comerciales.

»Sirven de base a Reglamentos técnicos: proteccion en
seguridad, salud y medio ambiente.




Comite Téecnico de
Normalizacion (CTN) de
Leguminosas y productos
derivados — CTN 162
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INACAL PERU

o . | Ministerio
y PERU | de Desarrollo Agrario
y Riego

INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD
Comité Técnico de Normalizacion de
Leguminosas y productos derivados

CAMPO DE ACTIVIDAD

La normalizacién de la terminologia, requisitos de
calidad, clasificacion, métodos de ensayo,
muestreo e inspeccion, tolerancias, envase,
marcado, rotulado, higiene, buenas practicas de las
leguminosas y sus productos derivados.

SECRETARIA
Direccion General de Desarrollo Agricolay
Agroecologia del MIDAGRI

Secretaria : Rosa Palomino Diaz

Presidenta : Mirihan Gamarra Flores

ESTACION EXPERIMENTAL AGRARIA ANDENES CUSCO - INSTITUTO
NACIONAL DE INNOVACION AGRARIA

Fecha de conformacion : 30/04/2021



INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD
Comité Técnico de Normalizacion de Leguminosas y productos derivados
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CTN 18 CTN 98 Cereales, CTN 162 Programa de Actividades
Cerealesy leguminosas y Leguminosas y Trabajo del CTN planificadas
Menestras productos productos derivados 0 -actualizacién de las NP O Elaboracisn d

derivados 203.013 y NTP 203.016 propuesta de Norma

correspondiente a las arvejas
y vainitas en conserva (DP)

U -Inicio del studio del PNTP
Frijol iuha o frejol reventdn.
Requisitos

Codex del tarwi.
U Programa de Trabajo
2023.

U Conformacion de nuevo CTN
SC 98.3 Leguminosas y
productos derivados




INACAL PERU

INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD

Comité Técnico de Normalizacion de

Leguminosas y productos derivados

Costefio Alimentos S.A.C.
|2 | Produccion | Tarwicorp S.A.C.

‘s Cooperativa La Perla de los Andes Callejon de
Produccidén
Huaylas - Ancash

4 | Produccion | Danper Trujillo S.A.C.

Técnico Programa de Investigacion y Proyeccidn Social de
Leguminosas de Grano y Oleaginosas - UNALM

n Fresh Business Peru S.A.C.

.. Estacion Experimental Agraria Andenes Cusco -
7 Técnico . . . . .
Instituto Nacional de Innovacidn Agraria
| 8 | Técnico CERPER S.A.

n Consultor Luz Marina Espinoza de Arenas
“ Consultor Adolfo Perret Bermudez




NTP desarrolladas por
el SCy CTN de
Leguminosas y
productos derivados
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INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD
Normas Técnicas Peruana elaboradas por el SC

Cdédigo

Titulo

Resumen

NTP 203.016:1971 (Revisada el 2011)

VAINITAS ENVASADAS AL NATURAL

Define y establece los requisitos que deben cumplir las vainitas envasadas al natural.

NTP 011.111:1974 (Revisada el 2021)

HORTALIZAS. Vainita. Requisitos.

Establece la terminologia, definiciones, clasificaciéon y requisitos de la vainita para su
comercializacidn al estado fresco.

NTP 203.021:1974 (Revisada el 2016)

FRIJOLES EN CONSERVA

La presente Norma Técnica Peruana define y establece los requisitos para los frijoles envasados
al natural o aderezados.

NTP 011.300:1975 (Revisada el 2016)

MANI. Generalidades

La presente Norma Técnica Peruana establece las caracteristicas que debe cumplir el mani en
grano o en vaina, destinado al consumo humano, ya sea directo o previo procesamiento.

NTP 203.013:1981 (Revisada el 2011)

ARVEJAS ENVASADAS AL NATURAL

Define y establece los requisitos para las arvejas envasadas al natural.

NTP 203.013:1981(Revisada el 2011)/
ENM 1

ENMIENDA 1 ARVEJAS ENVASADAS AL NATURAL

Enmienda

NTP 209.155:1981 (Revisada el 2011)

TORTA DE SOYA. Determinacion de la actividad
ureasa

Establece el método para determinar el contenido de ureasa en las tortas de soya.

NTP 203.020:1981 (Revisada el 2016)

LENTEJAS ENVASADAS

La presente Norma Técnica Peruana define y establece los requisitos para las lentejas
envasadas al natural o con salsas.

NTP 203.022:1981 (Revisada el 2016)

PALLARES ENVASADOS

La presente Norma Técnica Peruana define y establece los requisitos para los pallares
envasados al natural o con salsas.

NTP 203.023:1981 (Revisada el 2016)

GARBANZOS ENVASADOS

La presente Norma Técnica Peruana define y establece los requisitos para los garbanzos
envasados al natural o con salsa.

NTP 205.046:1982 (Revisada el 2016)

CEREALES Y MENESTRAS. Soya. Definiciones,
clasificacidn y requisitos

La presente Norma Técnica Peruana define, clasifica y establece los requisitos que debe cumplir
la soya para su comercializacidn.

NTP 205.048:1982 (Revisada el 2016)

MENESTRAS. Extraccion de muestras

La presente Norma Técnica Peruana establece la forma de efectuar el muestreo, en los granos
de menestras.

NTP 205.056:1989 (Revisada el 2016)

CEREALES Y MENESTRAS. Tarwi

La presente Norma Técnica Peruana define, clasifica y establece los requisitos que debe cumplir
el tarwi, para su comercializacién como grano seco natural, sin sufrir cambio en sus
caracteristicas.

NTP 205.014:1998 (revisada el 2015)

LEGUMBRES SECAS. Definiciones

Esta Norma establece la terminologia relativa a las legumbres secas.
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INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD
Normas Técnicas Peruana elaboradas por el SC

Cadigo

Titulo

Resumen

NTP 205.022:2014 (revisada el 2019)

LEGUMINOSAS. Lenteja. Requisitos. 22 Edicidn

La presente Norma Técnica Peruana establece la clasificacion y los requisitos que
debe cumplir la leguminosa de grano seco lenteja (Lens culinaris M.) destinada a
consumo humano.

NTP 205.023:2014 (revisada el 2019)

LEGUMINOSAS. Garbanzo. Requisitos. 22 Edicion

La presente Norma Técnica Peruana establece los requisitos que debe cumplir la
legumbre seca garbanzo (Cicer arietinum L.) destinada a consumo humano

NTP 205.025:2014 (revisada el 2019)

LEGUMINOSAS. Arveja partida. Requisitos. 22 Edicidon

La presente Norma Técnica Peruana establece la terminologia, clasificacion,
requisitos y calidad de arvejas.

NTP 205.024:2014 (revisada el 2019)

CEREALES, LEGUMINOSAS Y PRODUCTOS DERIVADOS. Habas.
Requisitos. 32 Edicion

Esta Norma Técnica Peruana establece los requisitos que debe cumplir el grano
seco de haba, de la especie Vicia faba L., destinada al consumo humano.

NTP 205.015:2015

LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos

Esta Norma establece los requisitos que debe cumplir el grano seco de frijol de los
géneros Phaseolus vulgaris L.(frijol comun), Vigna unguiculata L. Walp. (frijol
castilla, frijol ojo negro, caupi), Vigna radiata L. (frijolito chino) y Cajanus cajan
Millsp(frijol de palo, gandul, frijol mantecoso, frijol chivatito), destinado al
consumo humano.

NTP 205.015:2015/COR 1:2016

CORRIGENDA 1. LEGUMINOSAS. Frijol. Requisitos

CORRIGENDA

NTP 205.019:2015

LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos

La presente norma establece los requisitos que debe cumplir la legumbre seca
pallar (Phaseolus lunatus L.) destinada a consumo humano.

NTP 205.019:2015/MT 1:2021

LEGUMINOSAS. Pallar. Requisitos. MODIFICACION TECNICA 1.
12 Edicion

Modificacidn Técnica

NTP-ISO 6639-1:2016

Cereales y leguminosas. Determinacion de la infestacién de
insectos ocultos. Parte 1: Principios generales (EQV. 1SO
6639-1:1986)

Esta Norma establece los principios generales de los métodos para determinar la
infestacion de insectos ocultos en cereales y leguminosas

NTP 205.090:2018

LEGUMINOSAS. Tarwi o chocho. Grano desamargado.
Requisitos y método de ensayo. 1a Edicion

La presente Norma Técnica Peruana establece los requisitos que debe cumplir el
grano desamargado de tarwi o chocho para su comercializacién y el método de
ensayo para determinacion de alcaloides. Esta Norma Técnica Peruana es aplicable
al grano desamargado de tarwi o chocho para el consumo humano directo o como
materia prima para uso en la industria alimentaria, pudiendo ser grano fresco o
deshidratado
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INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD
Normas Técnicas Peruana elaboradas por el SC

Cadigo

Titulo

Resumen

NTP 106.100:2019

LEGUMINOSAS. Harina de tarwi. Requisitos. 12 Edicion

Esta Norma Técnica Peruana establece los requisitos que debe cumplir la harina de los granos de
tarwi (Lupinus mutabilis Sweet), destinado al consumo humano directo. Esta Norma Técnica Peruana
se aplica a la harina de los granos de tarwi destinada a la comercializacién para el consumo humano
directo y/u otros usos industriales.

NTP 205.091:2019

LEGUMINOSAS. Haba partida seca. Requisitos. 12 Edicién

Esta Norma Técnica Peruana establece los requisitos que debe cumplir el grano seco y partido de
haba, de la especie (Vicia faba L.) destinada al consumo humano. Esta Norma Técnica Peruana es
aplicable a todos los granos de habas de la especie Vicia faba L, secos y separados de su vaina 'y
partidos

NTP 106.101:2019

LEGUMINOSAS. Harina instantanea de haba. Requisitos. 12 Edicion

Esta Norma Técnica Peruana establece los requisitos que debe cumplir la harina instantanea de los
granos de haba seca (Vicia faba L.) destinada al consumo humano directo. Esta Norma Técnica
Peruana es aplicable al producto resultante del proceso de coccién, tostado o extrusidon de habas
para obtener una harina instantanea, destinado al consumo humano directo.

NTP 106.102:2019

LEGUMINOSAS. Harina instantanea de arveja. Requisitos. 12
Edicion

Esta Norma Técnica Peruana establece los requisitos que debe cumplir la harina instantanea de los
granos de arveja seca (Pisum sativum L.) destinada al consumo humano directo. Esta Norma Técnica
Peruana es aplicable al producto resultante del proceso de coccién, tostado o extrusidn de arvejas
para obtener una harina instantanea, destinado al consumo humano directo.

GP 130:2021

LEGUMINOSAS Y PRODUCTOS DERIVADOS. Guia de Buenas
Practicas en la produccidn, cosecha, poscosecha, transporte
y comercializacion de legumbres. 12 Edicion

Esta Guia Peruana establece los lineamientos generales para la aplicacién de buenas practicas en la
produccidn, cosecha, poscosecha, transporte y comercializacion de legumbres. Esta Guia Peruana es
aplicable a la produccidén, cosecha, poscosecha, transporte y comercializacion de legumbres que se
destine al consumo humano. Frijol comun (Phaseolus vulgaris L.) Frijol toda la vida (Phaseolus
polyanthus Greenman = Phaseolus dumosus Macfi) Frijol reventén, numia, fiufia o poroto (Phaseolus
vulgaris L.) Pallar (Phaseolus lunatus L.) Tarwi, tarhui, chocho o tauri (Lupinus mutabilis Sweet) Haba
(Vicia faba L.) Arveja (Pisum sativum L.) Arveja chata o muela (Lathyrus sativus L) Frijol castilla o caupi
(Vigna unguiculata ( L) Walp. Frijol de palo, frijol chivatito, gandul (Cajanus cajan Millsp.) Garbanzo

(Cicer arietinum L.) Frijol chino o loctao (Vigna radiata (L.) R. Wilcsek
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INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD
é¢Donde encuentro las NTP?

CATALOGO VIRTUAL DE

NORMAS TECNICAS
PERUANAS

Buscador de NTP:
https://www.inacal.gob.pe/cid/cate
goria/normas-tecnicas-peruanas

\

\

Inicio

Sobre el CID

g Tienda Virtual v
Suscripcion al E-alerta v
Ubicanos

Procedimientos del CID

0 organismos

Internacionales

Catdlogo Normas Técnicas
Peruanas

Recursos de v
Informacion

Catalogo Virtual v
Novedades bibliograficas
Sala de Lectura Virtua

Publicaciones gratuitas v

Inicio ® Catalogo Normas Técnicas Peruanas

m Tweet

Catalogo Normas Técnicas Peruanas

Busqueda avanzada

Tipo de
. ~
Norma
Buscar .
or Texta v ||leguminosas Buscar
Tipo Codigo Titulo Publicacién

. Determinacion de la

: . 2022-07-
s ocultos. Parte 1: Principios

o8

NTP 2022-06-
PNTP 2022-06-

PNTP
205.037:2021 08

pnTP F "17 P 2022-06-
205.041:2022 08
TP MINOSAS. Determinacion de

NTE oot o iaess " " 2022-02-21

TP Harina

nte TR = 2022-02-21

205.038:2022 Edicio


https://www.inacal.gob.pe/cid/categoria/normas-tecnicas-peruanas

INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD
é¢Donde encuentro las NTP?

VIRTUAL

>

o (

L @ BIENVENIDO

o A LA SALA DE
INACAL LECTURA VIRTUAL

_l v 1 nstituto Naciona

< https://salalecturavirtual.inacal.gob.pe:8098/

O

<<

P @ Lectura del contenido total de Normas Técnicas Peruanas &

. por un periodo de 72 h previa inscripcion gratuita.

INGRESE A LA SALA DE LECTURA
¢No tiene una cuenta? jRegistrese aqui!

Las adopciones de las Normas y textos afines de la ISO e

IEC no se encuentran en esta plataforma por tener \ ]
@ derechos de propiedad intelectual conjunto con las

mencionadas organizaciones internacionales de {

normalizacion.

Recupere su contrasefia

Recordar

Consultas: cid@inacal.gob.pe



https://salalecturavirtual.inacal.gob.pe:8098/

)

oL =
[ Ministerio
PERU de la Produccién

INACAL

Instituto Nacional
de Calidad

. & [ N\ \“'

INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD

GRACIAS

Jenny Huaman Tupac

_ _ Especialista de Normalizacién
jhuaman@inacal.gob.pe

Siempre
f/inacalperu y @iNnacaLPERU ([ INACAL @inacalperu {17 cnepueblo



Loz :
» Ministerio
@ FERL de la Produccién

INACAL

Instituto Nacional
de Calidad

- | [

INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD

GP 130:2021 LEGUMINOSAS Y PRODUCTOS
DERIVADOS. Guia de Buenas Practicas en la
produccion, cosecha, poscosecha,

transporte y comercializacion de legumbres

Ing. Rosa Palomino Diaz Secretaria del CTN Leguminosasy
productos derivados
Direccion General de Desarrollo
Agricola y Agroecologia - MIDAGRI
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INACAL PERU

INACAL

INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD

Somos el ente ejecutor y maxima autoridad normativa
qgue conduce el Sistema Nacional de la Calidad en el
pais. (Adscrito al Ministerio de la Produccion)

Nuestra finalidad es promover y asegurar el
cumplimiento de la Politica Nacional para la
Calidad con miras a:

INACAL

instituto Nacional
de Calidad

EL DESARROLO Y LA
COMPETITIVIDAD

DE LAS ACTIVIDADES
ECONOMICAS.

LA PROTECCION DEL

CONSUMIDOR.




INACAL PERU

NORMALIZACION

Aprueba las Normas
Técnicas Peruanas, no son
reglamentos y son
voluntarias.

ESTANDARIZA los procesos
productivos, con el objetivo
de incrementar la calidad y
seguridad de productos y
servicios.

Contribuye a la
competitividad, intensifica
la competencia e
incrementa las
exportaciones.

L 7A\o:\\8 SOBRE 4 EJES

ACREDITACION

de evaluacion de la

nacional e
internacionalmente.

cumplimiento de

Evalua la competencia
técnica de los organismos

conformidad para dar
garantia de un servicio
confiable y reconocido

Apoyamos el desarrollo
de productos y servicios
competitivos en el ambito
nacional e internacional,
garantizando seguridad y

estandares de calidad.

METROLOGIA

Garantiza la trazabilidad
internacional de las
mediciones.

Presta servicios de
calibracién de equipos e
instrumentos de medicion
a los laboratorios de

Custodia los patrones
nacionales para asegurar
la uniformidad de las
mediciones en el pais.

calibracién y a la industria.

DESARROLLO ESTRATEGICO

DE LA CALIDAD

Promueve una adecuada
gestién e implementacion
de la Politica nacional para
la Calidad y el desarrollo de

la Cultura de la Calidad.

Investiga e identifica la
demanday oportunidades
de desarrollo de la
infraestructura de la
calidad, identifica de
brechas en materia de
calidad y el desarrollo de
estrategias de intervencion.
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INACAL PERU

INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD

LEGUMINOSAS Y PRODUCTOS DERIVADOS. Guia de Buenas practicas en la cosecha,
poscosecha, transporte y comercializacion de legumbres — GP 130: 2021

1 Objeto y campo de aplicacion

Esta Guia Peruana establece los lineamientos generales para la aplicacion de buenas practicas
en la produccién, cosecha, poscosecha, transporte y comercializacién de legumbres.

Esta Guia Peruana es aplicable a la produccién, cosecha, poscosecha, transporte vy
¥\ comercializacion de legumbres que se destine al consumo humano.
UFrijol comun (Phaseolus vulgaris L.)
OFrijol toda la vida (Phaseolus polyanthus Greenman = Phaseolus dumosus Macfi)
UFrijol reventdn, numia, fiufia o poroto (Phaseolus vulgaris L.)
QPallar (Phaseolus lunatus L.)
UTarwi, tarhui, chocho o tauri (Lupinus mutabilis Sweet)
UHaba (Vicia faba L.)
UArveja (Pisum sativum L.)
UArveja chata o muela (Lathyrus sativus L)
OFrijol castilla o caupi (Vigna unguiculata ( L) Walp.
UFrijol de palo, frijol chivatito, gandul (Cajanus cajan Millsp.)
UGarbanzo (Cicer arietinum L.)
UFrijol chino o loctao (Vigna radiata (L.) R. Wilcsek
UZarandaja, lenteja bocona o cancate (Lablab purpureus L.)
ULenteja (Lens culinaris Medik)
UFrijol terciopelo o Mucuna (Mucuna pruriens)
QPallar de los gentiles (Canavalia ensiformis)




INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD

LEGUMINOSAS Y PRODUCTOS DERIVADOS. Guia de Buenas practicas en la cosecha,
poscosecha, transporte y comercializacion de legumbres — GP 130: 2021

2 Referencias normativas

2 Referencias normativas

| « NTP 399.163-1 ENVASES Y ACCESORIOS PLASTICOS EN
CONTACTO CON ALIMENTOS. Parte 1: Disposiciones generales y
requisitos
e NTP 209.038 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiguetado de
alimentos preenvasados
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INSTITUTO NACIONAL DE CALIDAD

LEGUMINOSAS Y PRODUCTOS DERIVADOS. Guia de Buenas practicas en la cosecha,
poscosecha, transporte y comercializacion de legumbres — GP 130: 2021

3 Términosy

3.1
e ) e ° ° 314
I];l[l::“ practicas agricolas d Efl n I C I O n e S rotacion de cultivos

practica de alternar cultivos que crecen en un campo especifico
en una secuencia planificada en afios de cultivo sucesivos para
que los cultivos de la misma especie o familia no crezcan
continuamente en el mismo campo

conjunto de principios, normas v recomendaciones técnicas aplicables a las
diversas etapas de produccion agricola para ofrecer al mercado productos de
elevada calidad e inocuidad para su comercializacion directa o procesamiento
agroindustrial, contemplando un mimmeo de impacto ambiental

32

legumbres
se entiende por legumbres las semillas secas de plantas leguminosas
que se distinguen de las semillas oleaginosas de leguminosas, por su
bajo contenido de grasa

35

siembra

accion que consiste en colocar la semilla en terreno agricola.
Para el caso de las leguminosas la siembra es de tipo directa

Nota 1 a la entrada: En el Peri ze denomina también “Menestra™

33
malezas
plantas que interfieren con la actividad humana en areas cultivables v
no cultivables. Existen varios métodos para el control de las malezas
o para reducir su infestacion a un determinado nivel. entre estos
meétodos preventivos, métodos fisicos, métodos culturales, control
quimico, control biologico ¥ otros métodos no convencionales

351
siembra directa

la siembra directa consiste en colocar la semilla en el suelo sin
la realizacion de un laboreo previo
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41  Eleccion

evaluacién del 4.2 Seleccion de las 4.3 Produccion 4.4 Elriego

. . 4.3.1 La gestion del suelo y los No se utilizan  aguas
terreno de cultivo semillas . .
R 421 Informacion de la sustratos residuales sin tratar para el

4.3.2 Como usar los abonos y su riego.

ici semilla i . o
te’rr?no y I‘as condiciones fjel 422 Consid . almacenamiento adecuado Se deben realizar andlisis del
habitat, a fin de que el cultivo L. onsiaeraciones agua de riego
se desarrolle de manera generales en el uso de

adecuada semillas
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4.5 Manejo
integrado de plagas —
MIP

Se deberan llevar a cabo

actividades de:
-Prevencién

-Observacion
-Intervencion

4 Generalidades

4.6 Como usar los
plaguicidas y prevenir la

contaminacion
4.6.1 Elementos basicos de la
proteccién de cultivos

4.6.2 Elecciéon de productos
fitosanitarios

4.6.3 Registros de aplicacion

4.7 Almaceamiento

de productos

fitosanitarios

Debe estar en lugar aislado y
cumplir con requisitos:
senalizaciéon con letreros, con
llave, iluminado, ventilado, etc.

4.8 Envases vacios
de productos

fitosanitarios

Los envases vacios deben
tener un triple lavado, ser
perforados y colocarlos en
lugares separados para evitar
gue sean rehusados.
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4.10 Cosecha 4.12 Ambiente

4.9 Equipo de )

fumigaci(,n 4.10.1 Planificacion a) Prelimpieza (manejo (-13 desechos
Deben estar en buen estado de 4.10.2 Higiene durante la cosecha b)  Clasificacion por tamafio Yy contamlnantes)
conservaciéon y los registros de 4.10.3 Envases de c)  Vibrado 4.12.1 Recomendaciones para
su mantenimiento actualizados. embalajes/cosecha en predio d) Seleccion establecer el plan de manejo
Las instalaciones y utensilio de 4.10.4 Personal de cosecha e) Envasado de producto ambiental

medicion deben ser adecuadas 4.10.5 Transporte en el predio del final

para la preparacion de los
productos fitosanitarios.

producto cosechado
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A pERe. 4.15 Trazabilidad
4.13 Transporte 4.14 Capacitacion Permite, ante algin reclamo,
El transporte al lugar de Se deberd disefiar, implementary Iocallzar” e identificar la
almacenamiento debe documentar programas de produccion  para  poder

determinar el motivo del
problema y elaborar
estrategias para evitar que
surjan inconvenientes en el
futuro.

capacitacién actualizados,
acordes a las tareas de los
operarios, al personal
permanente como al eventual.

realizarse en condiciones
higiénicas. La limpieza vy
desinfeccién del vehiculo es
una medida de control
fundamental para prevenir la
contaminacién cruzada.
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