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C ALCANCE DE LA ACREDITACION
INACAL ORGANISMOS DE INSPECCION

Acreditacién

INTERTEK TESTING SERVICES PERU S.A.

Registro N° : Ol — 005
Norma evaluada : NTP-ISO/IEC 17020:2012
Fechade la tltima : 2021-10-23

actualizacion del alcance

Fecha de renovacion : 2020-11-26
Fecha de vencimiento : 2024-11-25
renovacion

Ubicaciones (sedes) cubiertas por la acreditacion:

Persona autorizada para

Direccién firmar los Certificados/
Informes de Inspeccidn

John Carlos Lépez Méalaga Jefe de Inspecciones
Sede Lima:
Cal. Mariscal José de la Mar N° Ivan Bolafios Bejarano Supervisor de Organismo de Inspeccién
200, Urb. Industrial Residencial
El Pino- San Luis Carmela Loaiza Alatrista Gerente Food & Agri
Stevin Soto Velez Gerente General
Sede Mollendo: John Carlos Lopez Malaga Jefe de Inspecciones
Jr. Chiclayo N° 169 CC.PP Las Carmela Loaiza Alatrista Gerente Food & Agri
Tres Cruces Mollendo -
Mollendo Stevin Soto Velez Gerente General
John Carlos Lépez Mélaga Jefe de Inspecciones
Sede Atico:
Av. Arequipa N° 646 Mz A 122 Carmela Loaiza Alatrista Gerente Food & Agri
Lote 10 - Atico
Stevin Soto Velez Gerente General
John Carlos Lépez Mélaga Jefe de Inspecciones
Sede llo:
Calle Moquegua N° 612 2do piso Carmela Loaiza Alatrista Gerente Food & Agri
- llo
Stevin Soto Velez Gerente General
John Carlos Lépez Malaga Jefe de Inspecciones
Sede Pisco: . . .
Av. San Martin N° 1120 - Pisco Carmela Loaiza Alatrista Gerente Food & Agri
Stevin Soto Velez Gerente General
Ol N°: 005
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Sede Chimbote:
Urb. Mariscal Luzuriaga MZ. D

ALCANCE DE LA ACREDITACION
ORGANISMOS DE INSPECCION

Carmela Loaiza Alatrista

John Carlos Lopez Malaga

Jefe de Inspecciones

Gerente Food & Agri

Calle Trujillo s/n Urb. Puerto
Centro- Supe-Lima

Carmela Loaiza Alatrista

Stevin Soto Velez

Lote 07- Nuevo Chimbote-

Ancash Stevin Soto Velez Gerente General
John Carlos Lopez Malaga Jefe de Inspecciones

Sede Supe:

Gerente Food & Agri

Gerente General

Actividades acreditadas como Organismo de Inspeccion Tipo “Al”

SECTOR: 05 PESCA, ACUICULTURA Y ACTIVIDADES DE LOS SERVICIOS

N°| Instalacién ainspeccionar

Producto / Proceso / Servicio /

Recepcion y desembarque de
materia prima en Plantas de
Procesamiento de Productos
Pesqueros (PPPP)

RELACIONADOS CON LAS MISMAS

SUBSECTOR: 05.1 PESCA

Actividad de
Inspeccién

Programa de
Vigilancia y Control
de las Actividades
Pesqueras 'y
Acuicolas en el
Ambito Nacional,
Consumo Humano
Indirecto

Método/

Procedimiento de |

Inspeccion

Procedimiento
N° PC/015-I/PER

Documento normativo

*R.M. N° 209-2001-PE

Aprueban relacion de tallas
minimas de captura y tolerancia
méaxima de ejemplares juveniles
de principales peces marinos e
invertebrados

* R.M. N° 223-2001-PRODUCE
Aprueban requisitos técnicos y
metroldgicos generales para los
instrumentos de pesaje
discontinuo automatico de
recursos hidrobiolégicos

*R.M. N° 358-2004-PRODUCE
Dictan medidas complementarias
sobre requisitos técnicos de
instalacion de instrumentos de
pesaje discontinuo automéatico de
recursos hidrobiolégicos
Articulos 1, 2, 3y 5.

* R.M. N° 585-2008-PRODUCE
Modifican la R.M. N° 358-2004-
PRODUCE, por la cual se dictaron
medidas complementarias sobre
requisitos técnicos de instalacion
de los instrumentos de pesaje
discontinuo automatico utilizados
en las plantas de harina y aceite
de pescado

Articulos 1, 2

1 Un organismo de Inspeccion Tipo “A”, es aquel independiente de las partes involucradas, es decir que no esta
relacionado con el disefio, fabricacion, suministro, instalacién, compra, propiedad, uso o mantenimiento de los items

inspeccionados
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* R.M. N° 768-2008-PRODUCE
Modificatoria de la R.M. N° 358-
2004-PRODUCE y R.M. N° 585-
2008-PRODUCE

Articulos 1, 2, 3, 4,5, 6, 7,8

*R.M. N° 197-2009-PRODUCE
Establecen disposiciones para la
adecuada instalacion de los
equipos del SISESAT a bordo de
las embarcaciones pesqueras y
dictan medidas de control relativas
a los precintos de seguridad.

* R.M. N° 502-2009-PRODUCE
Funcionamiento de los
instrumentos de pesaje
discontinuo automatico de las
plantas de harina y aceite de
pescado

Articulos 1, 2, 3,4,5,6, 7

*D.S. N° 008-2013-PRODUCE
Reglamento del Programa de
Vigilancia de las actividades
pesqueras y acuicolas en el
ambito Nacional

*D.S. N° 001-2014-PRODUCE
Reglamento del Sistema de
Seguimiento Satelital para
embarcaciones pesqueras
(SISESAT)

Anexo 2.

*R.M. N° 353-2015-PRODUCE
Disposiciones para Realizar el
Muestreo de Recursos
Hidrobiolégicos

Programa de
Vigilancia y Control
de las Actividades
Pesqueras y
Acuicolas en el
Ambito Nacional,
Consumo Humano
Directo

Procedimiento
N° PC/015-I/PER
N° PC/005-I/PER

*R.M. N° 209-2001-PE
Aprueban relacion de tallas
minimas de captura y tolerancia
méaxima de ejemplares juveniles
de principales peces marinos e
invertebrados

*D.S. N° 008-2013-PRODUCE
Reglamento del Programa de
Vigilancia de las actividades
pesqueras y acuicolas en el
ambito Nacional

*R.M. N° 083-2014-PRODUCE
Requisitos técnicos y
procedimientos para el pesaje de
recursos hidrobiolégicos, sus
descartes y residuos, y el registro
de los resultados.

*R.M. N° 353-2015-PRODUCE
Disposiciones para Realizar el
Muestreo de Recursos
Hidrobiolégicos
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*Directiva N°003-2016-
PRODUCE/DGSF
“Procedimiento para realizar el
muestreo y la evaluacion fisico
sensorial de los recursos
hidrobiolégicos en las actividades
pesqueras”.

*Resolucién Ministerial N°002-
2011-PRODUCE

Aprueban Tablas de Analisis
Fisico Sensorial.

SECTOR: 15 INDUSTRIAS DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS Y BEBIDAS

Método/

‘Producto / Proceso / Servicio / Actividad de e .
Procedimiento de Documento normativo

N° Instalacién ainspeccionar Inspeccion ./
! P ‘ P Inspeccion

*DS N° 007-98-SA

Reglamento sobre vigilancia y
control sanitario de alimentos.
Fabricacion (item 30 al 64)
Almacenamiento y transporte
(item 70 al 77)

*DS N° 038-2014-SA

Modifican ~ Reglamento  sobre
o vigilancia y control sanitario de
Inspeccion higiénico Lo alimentos y bebidas, aprobado por
sanitaria de plantas y | | Frocedimiento p o N 007.98.9A y Soe
o almacenes (BPM) N* PC/004-/PER modificatorias

-Snack y productos de confiteria. :

-Productos de panaderia, Art. 119, 119-A.

Fabricacién, almacenamiento y
transporte de productos
alimenticios, bebidas:

01 -Leche y productos lacteos.

pasteleria y galleteria. *Codigo de Practicas

"Principios Generales de

Higiene de los Alimentos" CXC

1-1969, Rev. 2020.
Capitulo Primero. Seccién 3

(excepto 3.1.4) ., Secciéon 4,

Seccién 5, Seccién 6, Seccién 7

y Seccién 9.

SUBSECTOR: 15.2 ELABORACION Y CONSERVACION DE PESCADOS Y PRODUCTOS A BASE DE
PESCADO

Producto / Proceso / Actividad de Método/

Procedimiento de Documento normativo
Inspeccion

o Servicio /Instalacion a -
\ . . Inspeccion
inspeccionar
Inspeccidn de lote por *RM N° 591-2008/MINSA — NTS
Productos hidrobiolégicos | muestreo de requisitos: |  Procedimiento  [N° 071 MINSA/DIGESA v-01
congelados Microbiolégicos, N° PC/008-I/PER | ftem X1.1 Productos
Fisico-quimicos hidrobiol6gicos

Ol N°: 005
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Sensoriales

*Cédigo: SGC-MAI/SANIPES

Rev. 02, Abril 2010

Manual: Indicadores o criterios de

seguridad alimentaria e higiene

para alimentos y piensos de origen

pesquero y acuicola.

- Numeral 5.3 Tabla 12 Acapites 6

y7.

- Numeral 5.6.2: Tabla 22.

- Numeral 5.6.2.1.2., literal ¢)

- Numeral 5.6.2.1.3. literal
Tabla 23.

- Numerales 5.6.3, 5.6.3.1.2, literal
c), Tabla 24.

<),

Productos hidrobiolégicos
congelados (crudos,
precocidos, cocidos)

02

Inspeccion de lote por
muestreo de requisitos:
Microbiolégicos, Fisico-
guimicos, Sensoriales

Contaminantes

Procedimiento
N° PC/008-I/PER

*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccién Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.

Peru y otros paises:

Numeral 1.2.2; 1.2.3; 1.2.4; 1.2.5;
1.3.1;1.3.2.1;1.3.2.3

Tablas N°01, 03, 05 (item
1,2,6,7,9), 06, 09
*Manual de “Indicadores

Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.

Union Europea:

Numeral 2.1; 2.2.1; 2.2.2; 2.4; 2.5
Tablas N°15, 16, 17, 21
(Crustaceos y  Cefaldépodos).
Requisitos complementarios para

la certificacion, ensayos en
proceso.
*Manual de “Indicadores

Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros y
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
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SANIPES-DE

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.

Union Aduanera:

Numeral 3.1; 3.2; 3.4

Tablas N°23, 24, 23(Pescado
congelado refrigerado, Productos
pesqueros refrigerados y
congelados, Objetos comerciales
no peces: crustaceos y otros
invertebrados refrigerados,
congelados, Productos cocidos
congelados a partir de objetos
comerciales no peces: crustaceos
y platos de carne de molusco); 24
(Pescado crudo refrigerado,
congelado, picadillo;  Objetos
comerciales no peces: moluscos,
crustaceos, otros invertebrados y
productos de su procesamiento)
*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccién Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.

China:

Numeral 4; 4.1;4.2; 4.3

Tablas N° 28; 29; 31; 32 (productos
de la pesca frescos y congelados)
*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.

Japon:

Numeral 5.1

Tabla N°34

*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”

Ol N°: 005
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aprobado por Resolucion de
Direccidn Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.

Chile:

Numeral 6.1

Tabla N°36; 37; 40; 41; 50; 51

03 | Pescado fresco refrigerado

Inspeccion de lote por
muestreo de requisitos:
Sensoriales

Procedimiento
N° PC/008-I/PER

*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccién Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.

Numeral 1.2.2;1.2.5

Conservas de pescado en

04 envase de hojalata

Inspeccion de lote por
muestreo de requisitos:
Microbiolégicos

Procedimiento
N° PC/009-I/PER

*RM N° 591-2008/MINSA — NTS
N° 071 MINSA/DIGESA V-01
(ftem XIX.1 Conservas)

Inspeccion de lote por
muestreo de requisitos:
Microbiolégicos

Procedimiento
N° PC/009-I/PER

*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros Yy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.

Numeral 1.2.8

Conservas de Productos
pesqueros y acuicolas en
envase de hojalata, vidrio,
pouch (envases retortables)

05

Inspeccién de Lote por
muestreo
(Caracteristicas Fisico-
guimicos — sensoriales
y contaminantes)

Procedimiento
N° PC/009-I/PER

*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.

Perd y otros paises:

Numeral 1.2.5; 1.2.6; 1.2.7; 1.2.9.2;
1.3.2.1;1.3.2.3
Tablas N°04; 06; 09
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*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para

los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”

aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.

Union Europea:

Numeral 1.2.5; 1.2.6; 1.2.7; 1.2.9.1;
1.29.2;2.2.1;22.2;2.4

Tablas N°16; 17; 20

06 Harina de pescado

Inspeccion de lote por
muestreo de requisitos:
Microbiolégicos

Procedimiento
N° PC/010-I/PER

*Cédigo: SGC-MAI/SANIPES
Rev. 02, Abril 2010

Manual: Indicadores o criterios de
seguridad alimentaria e higiene
para alimentos y piensos de origen
pesquero y acuicola.

(Numeral 5.7 tabla 37)

Productos pesqueros y
acuicolas de Consumo
Humano Indirecto (CHI)

07

Inspeccion de lote por
muestreo de requisitos:
Microbiolégicos,
quimicos,
contaminantes,
microscopia Optica para
piensos

Procedimiento
N° PC/010-I/PER

*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.

Capitulo VIII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Indirecto.

Peru y otros paises:

Numeral 9.3; 9.4
Tablas N°65; 66

*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros Yy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.

Capitulo VIII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Indirecto.

Union Europea
Numeral 10.2; 10.3; 10.4
Tablas N°67; 68; 69
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*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.

Capitulo VIII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Indirecto.

Union Aduanera:

Numeral 11.2
Tabla N°73

*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros Yy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.

Capitulo VIII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Indirecto.

Moluscos Bivalvos Crudos,
Precocidos o Cocidos,
Congelados

08

Inspeccion de lote por
muestreo de requisitos:
Microbioldgicos, Fisico-
guimicos, Sensoriales

Contaminantes

Procedimiento
N° PC/008-I/PER

China:
Tablas N°73; 74; 75
*Manual de “Indicadores

Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.

Perd y otros paises:

Numeral 1.2.2; 1.2.5; 1.3.1; 1.3.2.1;
1.3.2.3;1.3.3;1.34

Tablas N° 05 (item 8, 10); 06; 09;
10; 11

*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.
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Numeral 2.1; 2.2.1; 2.2.2; 2.3; 2.6
Tablas N°16; 17, 22
(Adicionalmente Requisitos
complementarios para la
certificacion: Conchas de abanico y
Ensayos en Proceso)

*Cédigo: SGC-MAI/SANIPES
Rev. 02, Abril 2010

Manual: Indicadores o criterio de
seguridad Alimentaria e higiene
para alimentos y piensos de origen

Inspeccién de Lote por

09 Productos Pesqueros y muestreo Procedimiento F
. P . pesquero y acuicola.
acuicolas en conserva (Caracteristicas Fisico- [ N° PC/009-/PER |’y imeral 5.6.9.1.1
sensoriales)

-Numeral 5.6.9.1.2
-Numeral 5.6.9.1.3
-Numeral 5.6.9.1.4
-Numeral 5.6.9.1.5

SUBSECTOR: 15.4 FABRICACION DE GRASAS Y ACEITES, VEGETALES Y ANIMALES
\

Producto / Proceso / Actividad de Método/
Servicio / Instalacién a . Procedimiento de Documento normativo
Ne° : : Inspeccion e
inspeccionar Inspeccion
*Cédigo: SGC-MAI/SANIPES
Rev. 02, Abril 2010
Inspeccion de lote por Manual: Indicadores o criterios de

muestreo de requisitos: seguridad alimentaria e higiene

Aceite de pescado crudo, Procedimiento

01 A : Organolépticos, R para alimentos y piensos de origen
semi-refinado y refinado Fisico-quimicos N° PC/011-I/PER pesquero y acuicola.
- Numeral 5.6.11
- Numeral 5.6.12
- Numeral 5.6.13
*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.
» Capitulo VIII Indicadores sanitarios
_ Inspeccion de lote por o de Inocuidad y para los productos
02 Aceite de pescgdo Consumo mues_treo c_ie ’re_qwsnos: Procedimiento pesqueros y acuicolas de consumo
Humano Indirecto (CHI) Microbiolégicos, N° PC/011-/PER |humano Indirecto.
Quimicos Per(i y otros paises:
Numeral 9.3
Tablas N°65; 66
*Manual de “Indicadores

Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
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Direccién Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.

Capitulo VIII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Indirecto.

Union Europea:

Numeral 10.2; 10.3; 10.4

Tablas N°67; 68; 69

Aceite de pescado Consumo

03 Humano Directo (CHD)

Inspeccion de lote por
muestreo de requisitos:
Quimicos

Procedimiento
N°¢ PC/011-1/PER

*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros Yy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.

Peru y otros paises:

Numeral; 1.3.2.1; 1.3.2.2; 1.3.2.3
Tablas N° 06 (Plomo, Cadmio y
Mercurio), 08 (Aceite de Pescado
de Consumo Humano Directo), 9
(item 6)

*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.

Union Europea:

Numeral; 2.2.1; 2.2.2

Tablas N°16 (Plomo, Cadmio y
Mercurio); 17 (item 5)

*Manual de “Indicadores
Sanitarios y de Inocuidad para
los Productos Pesqueros vy
Acuicolas para Mercado
Nacional y de Exportacion”
aprobado por Resolucion de
Direccion Ejecutiva N°057-2016-
SANIPES-DE.

Capitulo VII Indicadores sanitarios
de Inocuidad y para los productos
pesqueros y acuicolas de consumo
humano Directo.

China:

Numeral; 4.2.

Tabla N°31
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INAC

Acreditacion

Producto / Proceso /
Servicio / Instalaciéon a
inspeccionar

Procesamiento, fabricacion,
almacenamiento y transporte
de leche y productos lacteos:

-Leche evaporada
-Leche Ultra pasteurizada
-Leche condensada azucarada

ALCANCE DE LA ACREDITACION
ORGANISMOS DE INSPECCION

Actividad de
Inspeccién

Inspeccion del sistema

SUBSECTOR: 15.5 INDUSTRIAS LACTEAS

Método/

Procedimiento de

Inspeccién

Procedimiento

Documento normativo

*DS N° 007-98-SA

Reglamento sobre vigilancia y
control sanitario de alimentos.
Procesamiento y  Fabricacion
(item 30 al 64)

Almacenamiento y transporte(item
70 al 77)

*DS N° 038-2014-SA

Modifican  Reglamento  sobre
vigilancia y control sanitario de
alimentos y bebidas, aprobado por
D.S. N° 007-98-SA y sus

01| vy dulces de leche (manjar, o modificatorias.
natillas, otros) HACCP N® PC/OOS-IIPER 1, ¢ 119, 119-A.
-Leches fermentadas y *RM N° 449-2006/MINSA
acidificadas Norma sanitaria para la aplicacion
-Queso no madurado del sistema HACCP en la
-Quesos Madurados fabricacibn de alimentos vy
-Quesos procesados bebidas.
(fundidos) (item 4,5; 07 al 13; 15 al 29; 34)
*Codigo de Préacticas
"Principios Generales de
Higiene de los Alimentos"” CXC
1-1969, Rev. 2020.
Capitulo Segundo.
Inspeccién de Lote por “NTP 202.002:2019
muestreo - e
02 Leche Evaporada (Caracteristicas fisico- Procedimiento L ECHE N PRODUCTOS
P X L N° PC/012-I/PER |LACTEOS. Leche evaporada.
quimico, microbiol6gico Requisi PR
: equisitos.42 Edicion
y sensorial)
*NTP 202.100:2007 (revisada el
Inspeccion de Lote por 2014) / ENM 1:2014. Enmienda 1.
muestreo Lo Leche y Productos Lacteos. Leche
03 Leche UHT (Caracteristicas fisico- Procedimiento UHT. R):aquisitos.

guimico, microbiolégico
y sensorial)

N° PC/012-I/PER

Numerales:5.2, 5.3, 5.4, 5.4.1,
5.4.2,6
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‘ L
C ALCANCE DE LA ACREDITACION
INACAL ORGANISMOS DE INSPECCION

Acreditacién

SUBSECTOR: 15.8 FABRICACION DE OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS

Producto / Proceso/ | Actividad de | Método/
Servicio / Instalaciéon a Procedimiento de Documento normativo

ins i Inspeccién s
peccionar Inspeccién

*DS N° 007-98-SA

Reglamento sobre vigilancia y
control sanitario de alimentos.
Procesamiento y Fabricacion

(item 30 al 64)

Almacenamiento y transporte
(item 70 al 77)

Procesamiento, fabricacién y

almacenamiento de productos *DS N° 038-2014-SA
de panaderia , pasteleria y Modifican  Reglamento  sobre
galleteria: vigilancia y control sanitario de
alimentos y bebidas, aprobado por
-Productos de panaderia 'y D.S. N° 007-98-SA 'y sus
02 pasteleria con o sin relleno y/o | Inspeccion del sistema Procedimiento  |modificatorias.
cobertura que no requieran HACCP N° PC/003-/PER |Art. 119, 119-A,
refrigeracion (pan, galletas, *RM N° 449-2006/MINSA
panetdn, biscochos, pan Norma sanitaria para la aplicacion
enriquecido o fortificados, del sistema HACCP en Ila
otros). fabricacion de alimentos 'y
-Productos de pasteleria dulce bebidas.
y salados (empanadas, otros) (item 4,5; 07 al 13; 15 al 29; 34)
*Codigo de Préacticas

"Principios Generales de
Higiene de los Alimentos" CXC
1-1969, Rev. 2020.
Capitulo Segundo.

SECTOR: 55 HOSTELERIA

SUBSECTOR: 55.3 RESTAURANTES

Producto / Proceso / . Método/
. s Actividad de o .
Servicio / Instalacion a Procedimiento Documento normativo

N° Inspeccién

inspeccionar de Inspeccion

R.M. N° 822-2018/MINSA

(NTS N°142-MINSA/2018/DIGESA)
Norma Sanitaria para Restaurantes y
Servicios Afines.

Elaboracién de Alimentos y Inspeccién Higiénico PC/004-I/PER
01| Bebidas en Restaurantes y P Sanitarig Inspeccién
Servicios Afines Higiénico Sanitaria

Ol N°: 005
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