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N° Tipo Ensayo Norma Referencia Afio Titulo
ISO 6579 Microbiology of the
- food chain horizontal method
1 gE;ECCION DIE EHIENI S for the detection, enumeration | 2017 [Método Horizontal para la deteccion de Samonella spp.
: and serotyping of Salmonella
Part 1
FRUTAS Y HORTALIZAS EN VINAGRETA, ACEITE,
SALMUERA O FERMENTADAS
!FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
Producto(s): FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS SEMIPROCESADAS
lavadas, desinfectadas, peladas y cortadas)
SEMICONSERVAS PH < 4.6
SEMICONSERVAS PH > 4.6
. a -
DETECCION DE SALMONELLA RM N ,46.1 2007/ MINSﬁA'. Salmonella / Guia técnica para el Analisis Microbiolégico de
2 Guia técnica para el andlisis || 2017 - . h
SPP. : ey I Superficies en contacto con Alimentos y Bebidas
microbioldgico de superficies

' La precision correspondiente se encuentra en subrayado y negrita
2 Es responsabilidad del laboratorio la revision del presente alcance. En caso existan observaciones a dicho alcance, el laboratorio debera informarlo al
INACAL, con el debido sustento, en un plazo no mayor a 05 dias Utiles (contados a partir de recibido el presente documento), cumplido éste plazo no se

aceptaran observaciones.
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len contacto con alimentos y
bebidas / 1ISO 6579
Producto(s): [SUPERFICIES INERTES EN CONTACTO CON ALIMENTOS
FDA / Bacteriological Analytical
NUMERACION DE AEROBIOS  |Manual Online 8va Ed. Chapter . . .
3 MESOFILOS 2. Conventional Plate Count 1998 [Aerobic Plate Count: Conventional Plate Count Method
Method A-D. Rev. A

FRUTAS Y HORTALIZAS EN VINAGRETA, ACEITE,
SALMUERA O FERMENTADAS

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS SEMIPROCESADAS

Producto(s):
ueto(s) (lavadas, desinfectadas, peladas y cortadas)

!SEMICONSERVAS PH<4.6

SEMICONSERVAS PH > 4.6

3 ICMSF 2da Ed., Vol. 1, Parte
NUMERACION DE COLIFORMES [I, pag. 132-134 (Traduccion 1983 Método de recuento de coliformes: técnica del nUmero maas
[TOTALES de la version original 1978), [probable (NMP)

reimpresion 2000

FRUTAS Y HORTALIZAS EN VINAGRETA, ACEITE,
SALMUERA O FERMENTADAS

Producto(s): [FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS SEMIPROCESADAS
(lavadas, desinfectadas, peladas y cortadas)

RM N2 461 2007 / MINSA.
NUMERACION DE Guia Tecnica Para el Analisis

5 COLIFORMES TOTALES Microbiolégico de S_uperflmes 2006
de Contacto con Alimentos y

Bebidas / ISO 4832:2006

Método Horizontal para la Enumeracion de Coliformes. Técnica de
Recuento de Colonias

SUPERFICIES INERTES EN CONTACTO CON ALIMENTOS

Producto(s):

SUPERFICIES VIVAS EN CONTACTO CON ALIMENTOS

Método Horizontal para la enumeracién de Escherichia Coli
NUMERACION DE ESCHERICHIA[ISO 16649-2: Microbiology of 2005 beta glucuronidasa positiva - Parte 2. Técnica de recuento de
COLI the Food Chain colonias a 44 2C usando bromo-4cloro-3-indoil beta -D-
Glucurénido

FRUTAS Y HORTALIZAS EN VINAGRETA, ACEITE,
SALMUERA O FERMENTADAS

Producto(s): |FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS SEMIPROCESADAS
(lavadas, desinfectadas, peladas y cortadas)

NUMERACION DE ISO 6888-1:1999. Método Horizontal para el Recuento de Estafilococos
Microbiologia de los Alimentos Coagulasa Positivos (Staphylococcus Aureus y Otras
7 |[ESTAFILOCOCOS COAGULASA 1999 . I o : .
POSITIVOS ga(a Clonsumo Humano y IEspliames). Parte 1: Técnica que utiliza el medio Agar baird -
nimal arker

FRUTAS Y HORTALIZAS EN VINAGRETA, ACEITE,
SALMUERA O FERMENTADAS

Producto(s):

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS
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FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS SEMIPROCESADAS
(lavadas, desinfectadas, peladas y cortadas)
!SEMICONSERVAS PH<4.6
SEMICONSERVAS PH > 4.6
) RM N2 461 2007 / MINSA.
NUMERACION DE Guia Técnica Para el Andlisis Método Horizontal para el Recuento de Estafilococs Coagulasa
8 [ESTAFILOCOCOS Microbiolégico de Superficies | 1999 [Positivas (Staphylococcus Aureus y Otras Especies). Parte 1:
(COAGULASA POSITIVOS de Contacto con Alimentos y Técnica que utiliza el medio Agar Baird - Parker
Bebidas / 1ISO 6888-1:1999

MANOS DE MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Producto(s):

SUPERFICIES INERTES EN CONTACTO CON ALIMENTOS

ICompendium of Methods for
the Microbiological
Examination of Foods / APHA|
5th Edition Chapter 3- 3.10 -

. 3.10.1 Pag. 36 -37, 2015
NUMERACION DE MOHOS Y
9 LEVADURAS (II_\JCLUYE MUESTREO) / 2015

Microorganismos de los

IAlimentos 1. Su significado y
métodos de Enumenracion.
ICMSF Pag. 165 (5-7) 2da
Ed. Reimpresién (2000)

Microbiological monitoring of the food procesing environment air
Isampling methods. Sedimentation methods / Recuento de Mohos y
levaduras. Método de recuento de levaduras y mohos por siembra
en placa en todo el medio

Producto(s): |AIRE (AMBIENTE)

Microorganismos de los

< JAlimentos 1. Su Significado y
10 TgyA%RUA&gN DE MOHOS ¥ Métodos de Enumeracion. 1983
ICMSF Pag. 165-167 2da Ed.

Reimpresasion 2000

Recuento de Mohos y Levaduras por siembra en placa en
todo el medio

FRUTAS Y HORTALIZAS EN VINAGRETA, ACEITE,
SALMUERA O FERMENTADAS

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS

FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS SEMIPROCESADAS

Producto(s):
©) (lavadas, desinfectadas, peladas y cortadas)

SEMICONSERVAS PH< 4.6

SEMICONSERVAS PH > 4.6
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