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a metrolog de las mediciones que a lo largo de la
ersa en los procesos de innovacion
0 economico e industrial de la medicina, las
5, el comercio, las nanzas, la ciencia, seguridad
as actividades, que requieren de una medicion
a armonizado de medidas, andlisis y ensayos
Omo elementos diferenciadores para alcanzar la
Idad en economias emergentes como nuestro pais.

este contexto, la metelogia en el Perl, a través de los afo
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gue viene desarro ion de Metrologia del Inacal en el
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con tecno pnal altamente cali cado
para a pes, con la mas alta
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a Su
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, con la metrologia lega
a scalizacion del Estado sG
relacionados con las transaccione
ente, salud y seguridad, para proteccion &




Esto nos permite estar preparados para asumir los retos ante la
dinamizacién del comercio mundial y las nuevas exigencias en el
campo cientifico e industrial a nivel global como consecuencia
del cambio climético. Queda claro, que no se puede mejorar lo
que no se controla, por lo que es importante contar con
instrumentos calibrados y trazables al sistema internacional.

Es asi, como por ejemplo en los procesos productivos de la
industria alimentaria, para determinar la calidad de un producto
se fienen que realizar controles y medicién de diversos
pardmetros fisicos, quimicos, biolégicos, empleando técnicas y
equipos apropiados con un nivel de exactitud adecuado, que
permitan el aseguramiento metroldégico en el cumplimiento de la
tolerancia o valores permitidos, demostrando que el producto
cuenta con las especificaciones establecidas.

Para llegar a esta conclusién es necesario considerar la
incertidumbre de la medicién, lo que en otras palabras se
conoce como “el margen de duda” del valor reportado. A ello
le sumamos, que al no realizar buenas mediciones puede traer
consigo pérdidas econdmicas, por rechazos de productos
defectuosos o componentes fuera de tolerancias.

Actualmente, las empresas compiten en un mercado globalizado
cada vez mds exigente, por ello necesitan contar con productos
y servicios de igual o mejor calidad que la competencia para
ingresar a nuevos mercados y expandir su oferta exportable.

De esta manera queda demostrado que el aseguramiento
metrolégico es un factor fundamental para evidenciar a través de
ensayos que cumplen las especificaciones requeridas por sus
clientes, con las regulaciones existentes y sobre todo que las
autoridades reconocen estos resultados si son emitidos por
organismos acreditados, quienes han verificado su competencia

técnica y el uso de equipos debidamente calibrados, asi como
Materiales de Referencia Certificados (MRC).

Definitivamente, las exportaciones permiten el ingreso de divisas
al pais impactando positivamente en la mejora de nuestra
economia y en la calidad de vida de los peruanos, siendo la
metrologia un soporte clave para la competitividad de las
empresas. “Sin Metrologia no hay Calidad”.

José Dajes Castro
Director de la Direccién de
Metrologia del Inacal
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CONTIENE

GRASAS
TRANS

EVITAR SU CONSUMO

ALTO EN ALTO EN ALTO EN

AZUCAR SODIO

GRASAS
SATURADAS

EVITAR SU CONSUMO EXCESIVO



En el Perl, mas del 62% de la poblacién padecen
de obesidad o sobrepeso, segun la dltima Encuesta
Demogra ca y de Salud Familiar (ENDES), y estas
cifras se incrementan cada afio, representando un
problema de salud publica para el Estado, debido a
las enfermedades cronicas que pueden presentarse
como consecuencia de ello, por ejemplo: la
diabetes, hipertension, accidentes
cerebrovasculares, males cardiacos, entre otros.

Para hacer frente a esta situacion en nuestro pais, la
Ley N° 30021, Ley de Promocion de la
Alimentacion Saludable para Nifios, Nifas y
Adolescentes, su Reglamento y modi catoria y el
Manual de Advertencias Publicitarias (MAP), busca
tener un impacto positivo en la salud de los
consumidores, ya que la norma obliga a que todos
los alimentos procesados que se venden en el Peru
cuenten con el etiquetado de octégonos, como una
estrategia de actuacion preventiva.

Asimismo, el articulo 36 de la Ley N° 29571,
Cédigo de Proteccion y Defensa del Consumidor
referido al etiquetado y denominacién de los
alimentos en el Perq, indica que cuando un alimento
contenga un tipo de grasa considerada trans debe
advertirlo en su etiqueta, asi como su porcentaje,
esto implica una mayor proteccion a los derechos
de los ciudadanos.

Dentro de este escenario, la normalizacion tiene un
papel importante para la contribucion de la
estandarizacion de las advertencias publicitarias
gue se colocan en la parte frontal de los empaques
de los alimentos que pueden contener uno hasta
cuatro sellos de “octdgonos”, siendo fundamental
gue los consumidores dispongan de informacion
clara, uniforme, rigurosa y sobre todo contrastada
gue les permita decidir qué productos del mercado
dan respuesta a sus necesidades nutricionales, para
identi car si tienen altos contenidos de sodio,
azuUcar, grasas saturadas o grasas trans, este ultimo
se rige por las normativas estipuladas por la
autoridad competente en nuestro pais.
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El Inacal aprobd la nueva edicién de la
Norma Técnica Peruana “NTP
209.655:2023. ETIQUETADO.
Declaracion del contenido de acidos
grasos trans”, que establece la forma
adecuada de consignar informacion
sobre el contenido de acidos grasos trans
(AGT) en el etiquetado de los alimentos
industrializados envasados, con la
nalidad de contribuir al cumplimiento del
articulo 36 de la Ley N° 29571.






Desde el Inacal buscamos difundir la importancia de la
Metrologia y su impacto para el aseguramiento de la calidad
en los diversos procesos productivos de los alimentos,

mediante los servicios de calibracion y medicion que
UHVSDOGDQ TXH XQ SURGXFWR VHD FRQPDE(
proteccién del consumidor.
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Este evento realizado anualmente de manera mediciones de presion en respaldo al sistema
continua desde hace 14 afios por la Direccion de alimentario mundial.

Metrologia del Instituto Nacional de Calidad, conto

con la participacion de destacados metr6logos del Asimismo, resaltaron la importancia de la

Inacal, expertos nacionales e internacionales de calibracion de medidores de humedad en granos
reconocidas instituciones de Metrologia (INM) de (de café verde); ensayos de aptitud y su aporte en
Argentina, Colombia, México y Chile, quienes la seguridad alimentaria en Chile; tipos de

centraron sus ponencias sobre los retos en lamateriales de control usados para garantizar la
produccion de un material de referencia para la con abilidad de los resultados del analisis quimico
medicion de residuos de plaguicidas en palta Hass;en alimentos; trazabilidad metrologica en las

la metrologia quimica aplicada al sector mediciones de mercurio en  productos

alimentario en Argentina; gra cos de control de hidrobiolégicos; y los servicios metrolégicos
patrones de vericacibn como parte del empleados por los CITEs para el desarrollo de
aseguramiento de la validez de resultados; cadenas de valor en el sector alimentario.















SIMPOSIO DE METROLOGIA EN EL PERU

£

) Jorge Torres Guzmari
Director del Area de Metrologia de Fuerza y Presion
del Centro Nacional de Metrologia de México.

El representante del CENAM, expuso sobre las presente. En los lacteos para monitorear y controlar la
mediciones de presién como una magnitud importante presién dentro de los equipos de procesamient),
en el respaldo al sistema alimentario mundial, que escomo  pasteurizadores, homogeneizadores '/
utilizado para garantizar la calidad y seguridad en la separadores. En un pasteurizador de leche, garantiza
produccién de alimentos. Por ello, destacé los tipos deque se caliente a la temperatura adecuada y se
presion empleados para la medicion de los productos, mantenga durante el tiempo necesario para matar
como la manométrica, que es la mas utilizada en el cualquier bacteria dafiina.
sistema alimentario mundial, al medir la presion
relativa teniendo como referencia la presion De igual forma, se emplean en la produccion dz
atmosférica dentro del equipo de procesamiento bebidas carbonatadas, como los refrescos y Ia
(tanques, tuberias y recipientes); y la presion absolutacerveza, donde la presion dentro del recipiente deke
gue mide desde el cero absoluto para preservar la controlarse cuidadosamente para lograr el nivel
frescura y la calidad del producto alimenticio. deseado de carbonatacién; y en el envasado d:?
productos alimenticios para que el material pueda
También, con la presion diferencial se mide la soportar los cambios de presion que se producen
diferencia de presién entre dos puntos, que se usadurante el transporte y el almacenamiento, asi corno
comunmente en el sistema alimentario mundial paraen la produccién de bocadillos, para que las bolsas
monitorear caudales y detectar fugas u obstruccionesestén debidamente selladas y soporten los cambios
en el equipo de procesamiento. Por ejemplo, en unade presion que se producen durante el traslado y la
planta de productos lacteos, los sensores de presibnmanipulacion.
diferencial se emplean para controlar la caida de
presion en los Itros de leche, y nos indica cuando es Finalmente, en el procesamiento de los alimentos (jue
necesario reemplazarlos. se utilizan en varias etapas para mezclar, y cocinetr,
por ejemplo, en la carne para molerla correctamen e
Ademas, reiterd los bene cios de la aplicacion de la y mezclar con otros ingredientes; y en el horneaclo
medicion de presién en los enlatados para conservar y para monitorear la presién dentro de este
esterilizar las frutas, verduras y carnes, garantizar queelectrodomeéstico que asegure la textura y calidad del
los contenedores estén debidamente sellados, y producto terminado.
destruir cualquier bacteria o virus que pueda estar
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Las micro, pequefias y medianas empresas cumplen un rol fundamental en ¢
desarrollo econémico y social de cada pais, y constituyen la principal fuente
generadora de empleo. Esta realidad no es ajena a la nuestra, donde mas de
1,7 millones de Mipymes formales operan en el mercado peruano,
representando el 99.5% del total de empresas formales (95.2% son
microempresas, 4.1% pequefia 'y 0.2% mediana) que en los ultimos cinco afo:s
se ha ido incrementado a un ritmo promedio anual de 1.1%. *

Por ello, es importante potenciar o reorientar sus negocios a través de la
construccion de relaciones comerciales de colaboracion, aprovechando al
maximo las asociaciones estratégicas con las grandes empresas, a n de
mejorar su capacidad econdmica y de resiliencia ante la actual coyuntura,
facilitandoles el acceso a la nanciacion e inversion.

En ese sentido, el Instituto Nacional de Calidad (Inacal), aprobé la Norma
Técnica PeruarfdlTP-ISO 44003:2022 Gestion colaborativa de relaciones
comerciales. Directrices para las micro, pequefias y medianas empresas sobrt
la implementacion de los principios fundamentgles’brinda orientacion a

las Mipymes para que establezcan relaciones comerciales de colaboracion
con otras organizaciones; lo cual resulta especialmente importante para
adaptarse a constantes cambios.

Este documento establece lineamientos para que utilicen los doce principios de
las relaciones empresariales que guran en la norma ISO/TR 44000 que
contribuye a desarrollar iniciativas de colaboracién comercial de las Mipymes
con grupos del mismo segmento, organizaciones mas grandes o entre si.

Para cada principio de gestion de las relaciones comerciales de colaboracion

se detalla un resumen de la intencion, una explicacion de su relevancia para
este segmento empresarial, y orientaciones para su implementacion; asi com
los elementos claves de los planes de gestion de la colaboracion.

Asimismo, las directrices de esta nhorma técnica permitiran realizar una optime
gestién de la colaboracion entre las empresas, de nicion de la vision y valores,
objetivos comerciales, liderazgo de la colaboracién, gobernanza y procesos,
competencia y comportamiento en la colaboracién, con anza y compromiso
con el benecio mutuo, creacion de valor, compartir informacion y
conocimientos, identi cacion de posibles areas de riesgo, medicién y
optimizacién de la colaboracion, gestion de riesgos y contar con una
estrategia de salida.

* Cifras del Ministerio de la Produccion — OEE (Estadistica MIPYME 2020)

X X
x X

25



26

» La conanza y el compromiso con el bene cio
mutuo deben desarrollarse y mantenerse a traves
de las relaciones organizacionales como

Asegurarse de que estos temas sean comunicadosPe'sonales.

a toda la organizacion, personal y las partes
>

De manera conjunta, identicar y abordar
externas.

obstaculos potenciales y areas de mejora que
puedan fomentar la interaccion entre las

Inicie  identicando y evaluando las o
organizaciones.

colaboraciones actuales en las que se encuentre

involucrado (clientes, socios, proveedores, entre »
otros) » Desarrollar y mantener un enfoque de creacion de

valor conjunto, el cual captara y sostendra la
implementacion del valor afadido para el

De nir, dentro de la organizacion, la vision y los _
bene cio mutuo.

valores, pueden incluir temas de impacto social,

aspectos medioambientales y consideraciones _ »
sticas » Incorporar con el equipo de gestion de la

asociacion, un enfoque compartido para

Es importante que los objetivos comerciales seanMOnitorear y gestionar los riesgos.

claros y se entiendan de forma comun en toda la
organizacion, para alcanzar y apoyar el
compromiso efectivo continuo en todos los niveles.

Cuando se impulsa la colaboracién se aumenta
las posibilidades de éxito.

Las relaciones entre organizaciones requieren una
gobernanza adecuada que apoye la
colaboracion.

Determinar e identicar las capacidades,
habilidades, experiencias y comportamientos de
los trabajadores, para desarrollar un enfoque
colaborativo.

2277

Cuando se involucre con partes externas, evaluar
su cultura, reputacion y conducta, para
asegurarnos que sus habilidades esten alineados
a los objetivos de la organizacion.






PROMOVIENDO EL

de |

Inacal aprobo
norma técnica para
la valorizacion de
estos residuos a
través del compost

APROVECHAMIENTO

MUNICIPALES



Por ello, con el objetivo de implementar las mejores
practicas para promover un manejo adecuado en la
segregacion, almacenamiento y procesos del
compostaje de los residuos soélidos en nuestro pais, el
Instituto Nacional de Calidad (Inacal), aprob6 una
nueva Norma Técnica Peruana que establece los
requisitos del compost elaborado a partir de los
residuos sdlidos organicos generados en el ambito
de la gestion municipal, provenientes de mercados,
ferias, areas verdes, domiciliarios, restaurantes y
establecimientos de expendio de comidas.

El compost indicado en la norma técnica
“NTP 201.208:2021. FERTILIZANTES. Compost
a partir de residuos solidos organicos
municipales. Requisitos, 12 Edicionesta
incluido dentro de los abonos o fertilizantes
organicos sélidos que seran utilizados en el
mantenimiento y reforestacion de areas verdes,
paisajes, parques y jardines, oristeria y otros usos
similares.
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Con la aplicacion de esta norma técnica los productores
de la cadena lactea podran implementar estandares en
la preparacion del manjarblanco para reducir sus costos
de produccion y obtener un producto idéneo que cumple
con las exigencias de seguridad y calidad para ser

ofertado tanto en el mercado local como internacional,

representando un impacto positivo en la mejora de su
economia familiar.

Mono o disacaridos hasta un maximo de 40 % de los azlcares totales.
Almidones o almidones modi cados hasta un maximo de 0,5 g/100 mL de leche.

Grasa vegetal como ingrediente alternativo a la grasa de leche, en cuyo caso deberd ser declarado ¢
la etiqueta.

El manjarblanco saborizado puede tener saborizantes solos 0 en mezclas, en una proporcion entre 5
y 30 % del producto nal, en cuyo caso debera ser declarado en la etiqueta.

Bicarbonato de sodio u otros neutralizantes autorizados.

La norma técnica los clasi ca en dos tipos: Su color podra variar de crema a castaf

acaramelado, mientras que en el caso di
Manjarblanco: producto al que se le ha manjarblanco  saborizado serd segun s
agregado ingredientes como mono O composicion.

disacaridos, almidones, y grasa vegetal.

: La consistencia del manjarblanco sera cremosc
Manjarblanco saborizado: puede contener pastosa y su olor y sabor deberan ser I
cocoa, chocolate, almendras, frutas secas, caracteristicos al producto.

pulpas de frutas u otros.
El manjarblanco saborizado podra ser mas rme ¢
el caso de ser destinado a reposteria o con teria
para heladeria tendra una consistencia mas uida
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