NTP 205.087:2022 TRIGO Y PRODUCTOS DERIVADOS. Trigo perlado o trigo mordn. Requisitos. 12 Edicion

EN LA PRODUCCION DEL TRICe] j

El trigo debera provenir de granos enteros, limpios,
sanos, libres de infestacion por insectos y de
cualquier otra materia extrana.

Requisitos fisicos sensoriales, debera tener un color
que va del blanco al amarillento, brillante y uniforme,
poseera un sabor y olor natural, por lo que estara libre
de sabores y olores extranos.
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PERUANA PARA .
IMPULSAR LA CALIDA A
EN LA PRODUCCION y
DEL TRIGO PERUANO

La nhorma hace referencia al
muestreo que debera realizarse
al producto; lo referente a los
contaminantes (libre de metales
pesados vy residuos de plaguicidas)
e higiene, de acuerdo con lo
establecido en la legislacion
nacional vigente o el pais de
destino.

Con respecto a los envases, se recomienda que sean de primer
uso y que protejan al producto durante su manipuleo y transporte. |
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