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INACAL Normas Técnicas deja huella
nstituto Naciona Peruanas (NTP)?

de Caligag

Narmalizacién

ElI INACAL, a través de la Direccion de Normalizacion, invita a los interesados a emitir comentarios de
las siguientes NTP que cumplen 5 afios a mas. (Indicando la justificacion técnica respectiva). El plazo
para emitir comentarios se inicia el dia de su publicacion hasta por 30 dias calendario.

COMITE TECNICO DE NORMALIZACION DE CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS

NTP 201.016:2002 (revisada el 2017) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Determinacion
del contenido de grasa total. 2a Edicion

NTP 201.022:2002 (revisada el 2015) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Determinacion
del contenido de cenizas

NTP 201.021:2002 (revisada el 2015) CARNE Y PRODUCTOS CARNICOS. Determinacion
del contenido de proteinas

COMITE TECNICO DE NORMALIZACION DE PESCADOS, MARISCOS Y PRODUCTOS

DERIVADOS
NTP 311.079:1974 (Revisada el 2011) ACEITE EPOXIDADO DE PESCADO. 12 Edicién
NTP 231.061:1985 (Revisada el 2010) SACOS DE YUTE PARA HARINA DE PESCADO. 12
Edicion

COMITE TECNICO DE NORMALIZACION DE CACAO Y CHOCOLATE

NTP 208.038:2012 (revisada el 2017) PRODUCTOS DE CACAO. Determinacion del
contenido de arsénico, selenio y cinc. 2a Edicion

COMITE TECNICO DE NORMALIZACION DE BEBIDAS ALCOHOLICAS

NTP 210.021:2017 BEBIDAS ALCOHOLICAS. Método de ensayo.
Determinacion de alcoholes superiores. 4a Edicién

NTP 210.001:2017 BEBIDAS ALCOHOLICAS. Extraccion de muestras.
4a Edicién

Modelo N° 021-2017-INACAL/DN
Version 2



NTP 211.050:2016

NTP 211.039:2017

COMITE TECNICO DE NORMALIZACION
NTP 100.001:2017

NTP 100.003:2017

BEBIDAS ALCOHOLICAS. Determinacion de color.
Método por espectrofotometria

BEBIDAS ALCOHOLICAS. Método de ensayo.
Destilacién de muestras. 3a Edicién

DE ALIMENTOS PARA REGIMENES ESPECIALES

ALIMENTOS COCIDOS DE RECONSTITUCION
INSTANTANEA. Determinaciéon de minerales por
método espectrofotométrico por absorcion atdmica
(calcio, magnesio, hierro, cinc). 12 Edicién

ALIMENTQS COCIDOS DE RECONSTITUCION
INSTANTANEA. Determinacion del contenido de
vitamina C (acido ascérbico reducido). 12 Edicion

COMITE TECNICO DE NORMALIZACION DE AZUCAR Y DERIVADOS

NTP 207.018:2011 (revisada el 2016)

NTP 207.019:2011 (revisada el 2016)

NTP 207.033: 2015

NTP 207.031: 2015

AZUCAR. Determinacién del pH por método directo

AZUCAR. Determinacion del hierro en productos de
azucar refinado y en soluciones de azlcar por método
colorimétrico

AZUCAR. Determinacion de la distribucion deltamafio
de particula por tamizado de azucar blanca directa y
azucar refinada. 32 Edicion

AZUCAR. Determinacion de diéxido de azufre por
método colorimétrico rosanilina en azlcar blanco, en
jugos y jarabes de cafa de azucar. 32 Edicién

COMITE TECNICO DE NORMALIZACION DE BIOSEGURIDAD EN ORGANISMOS VIVOS

GP 023:2012 (revisada el 2017)

MODIFICADOS
BIOSEGURIDAD EN ORGANISMOS VIVOS
MODIFICADOS. Organismos modificados de

NTP 731.005:2015
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aplicacion en el medio ambiente. Guia para las
estrategias de muestreo para la diseminacion
deliberada de plantas genéticamente modificadas. 12
Edicién

BIOTECNOLOGIA. Laboratorios de investigacion,
desarrollo y analisis de organismos vivos modificados
microbiologicos para uso confinado. Niveles de
confinamiento, zonas de riesgo, instalaciones vy
requisitos fisicos de seguridad.1? Edicién



NTP 721.002:2017 BIOTECNOLOGIA.  Organismos  genéticamente
modificados para su utilizacion en el medio ambiente.
Recomendaciones sobre las estrategias de muestreo
para la diseminacién deliberada de microorganismos
genéticamente modificados, incluidos los virus. 12
Edicion

NTP 721.001:2017 BIOTECNOLOGIA.  Organismos  genéticamente
modificados para su utilizacion en el medio ambiente.
Recomendaciones para la caracterizacion del
organismo genéticamente modificado mediante el
andlisis de su modificacion genética. 12 Edicion

COMITE TECNICO DE NORMALIZACION DE ACEITUNA Y PRODUCTOS DERIVADOS

NTP 209.259:2009 ACEITUNA Y PRODUCTOS DERIVADOS. Aceite de
oliva. Determinacion de los acidos grasos libres.
Método en frio

COMITE TECNICO DE NORMALIZACION DE ESPECIAS, CONDIMENTOS Y HIERBAS

AROMATICAS

NTP 209.185:1981 (Revisada el 2015) ESPECIAS Y CONDIMENTOS. Determinacion de
extracto alcoholico

NTP 209.243:1986 (Revisada el 2015) BOLSAS FILTRANTES. Determinacién del contenido
de aceite volatil

NTP 209.182:1981 (Revisada el 2015) ESPECIAS Y CONDIMENTOS. Determinacién del
extracto etéreo

NTP 209.252:1989 (Revisada el 2015) TE. Muestreo

NTP 209.253:1988 (Revisada el 2015) ESPECIAS Y CONDIMENTOS. Mostaza preparada.

Métodos de ensayo

COMITE TECNICO DE NORMALIZACION DE CEREALES, LEGUMINOSAS Y PRODUCTOS
DERIVADOS

NTP 205.040:2016 HARINAS SUCEDANEAS DE LA HARINA DE
TRIGO. Generalidades. 32 Edicion
NTP 205.032:2015 SEMOLA DE CEREALES. Requisitos. 22 Edicion

NTP 205.066:2015 TRIGO. Hojuelas de trigo. Requisitos. 12 Edicion

COMITE TECNICO DE NORMALIZACION DE CERVEZA
NTP 213.013: 2015 CERVEZA. Toma de muestras. 22 Edicion
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NTP 213.027:2016

NTP 213.039:2016

NTP 213.002:2016

NTP 213.030:2016

NTP 213.036:2016

NTP 213.035:2017

CERVEZA. Método espectrofotométrico para la
determinacion del color

CERVEZA. Método de referencia para Ila
determinacion de amargor en cervezas

CERVEZA. Método para determinar la densidad
relativa en cervezas

CERVEZA. Método para determinar el contenido de
nitrégeno total en cervezas

CERVEZA. Determinacién de pH en cerveza

CERVEZA. Lupulos. Muestreo

Durante el citado periodo, y de acuerdo a las condiciones de uso, se podra revisar las mencionadas
Normas y emitir sus observaciones, a través de la Plataforma virtual Sala de Proyectos y Normas en
Discusién Publica, a la cual podra ingresar a través de la siguiente direccion electrénica:
https://saladeproyectos.inacal.qob.pe:8500/, con su usuario de Sala de Lectura Virtual. De no contar

con una cuenta debera crear su perfil, registrdndose en el formulario de inscripcion.

Lunes, 12 de septiembre de 2022


https://saladeproyectos.inacal.gob.pe:8500/

